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gefottencn Epernfinach felbfl eigenen Belichen /hinsu geehan und vers
mefrct weeden. A3ann nun folckhes alles bepfariion/ und derPlas odee
- oben von den Leig ausgeralchert ift] plege man auf befagenBos
- denein wenig Sals und Pfeffer suffrcuens und die Hiner und Saus.
benjuunterfts dann die Keebfe / Bricfe und Moraeln/ auf folche die
- BogelIagen und Leberiein/und dann diegriine YBaar/ Kudtlein/
Wiirfrund Eperdottern davauf su legen.  Diefes wird nun wieders
utm wohl niit Sewitrs beftveucs/ nemlich mic Sals/ Pfeffer, Cardas
smomen und DNufcatblith / uneer ein ander vermifehet 5 dann fan
man tingefer anderehalb vieeeel Vfund Duteer | PIAG 2 weif dars
quf fibneivent/ und alfo die Vafleten allerdings gar vevfertigen; wie
folcles ausfabrlicly bey den vovigen befchrichen worden, -~ Solche
i andere dexaleichien Ollaporrid-Pafteren 7 maffen in allem wohl
jiue) oder dricehalbe Seunden backens wann fie dann cine Seund
i Ofent geffanden / pfleget man ein halo Seidlein gute Fleifchs
bl / oben durch ein Twvechterlein Binein ju aiffen / und iff niches
darangelegen / ob fiealt oder warm fepe : wann dann die Paftetenr
gans ferfig und abacbachen / mug man oben jwifchen den Band
und den Ausfehnice cin Lochicin macken 7 ein wenig Brih hers
aug laufFen Taffert / et sevflopffees Cyerdoteerlein mic derfelben ans
‘ ann dicfe Brihoben durchein Sriecheerlein wiederuns
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47, fine Ollapotrid - Paffeterr/ von
- cinem Reebs/Teig,

) Jmm jueinem Dicehaufflein oderacheelDehl/swenVfund
Ry ausaefchabice Krebfe/nemlichdieSehmange undScheerens
- PONDftoffeoder hace felbige fo Fleinalgesfeyn Fan 5 dann fchireee
- D8RI/ swie fonft su einem andern Teig/ Heraus auf ein Bret/
undimache in der SRicee ein ShrribleinsTege suexft vie geftoffene Krebfel
Wbantein Balb Pofund frifshes @t&mg%/ﬁnwinm Balben Bicring
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