oo landes
Die digitale Landesbibliothek Oberdsterreich liIbibliothek

Terms and Conditions

The Library provides access to digitized documents strictly for noncommercial educational, research
and private purposes and makes no warranty with regard to their use for other purposes. Some of our
collections are protected by copyright. Publication and/or broadcast in any form (including electronic)
requires prior written permission from the Library.

Each copy of any part of this document must contain there Terms and Conditions. With the usage of
the library's online system to access or download a digitized document you accept there Terms and
Conditions.

Reproductions of material on the web site may not be made for or donated to other repositories, nor
may be further reproduced without written permission from the Library

For reproduction requests and permissions, please contact us. If citing materials, please give proper
attribution of the source.

Imprint:
Director: Mag. Renate Plochl

Deputy director: Mag. Julian Sagmeister
Owner of medium: Oberosterreichische Landesbibliothek
Publisher: Oberdsterreichische Landesbibliothek, 4021 Linz, Schillerplatz 2

Contact:
Email: landesbibliothek(at)ooe.gv.at
Telephone: +43(732) 7720-53100



vou uncer{chlichen Pafiecer, ' 205>

Dafieten gemache werdet /- gebrauchet 5 jedoch aucheine € appern;
Garvellnaund (i”ifmnmf%rz‘xb’barein,macbm 5 auf gleiche Weifey
wiefelbigein dem S Heil vondenFifehen/ fehon befehrichen 3u finden;
- undwird felbige/ nachdem diePafieten fertia 1 nue binein gegoffen &
Qi man aber eine SappernsDrith darsibes haven / o werden sy den
ﬁird}enl in Dm‘paﬁeten / aucfl fia meniﬁ P‘eine @appern mét Qfﬂﬁ
dngehan, = e Elnd 4

e 139, Bine 2orelln, Pafteten,

2 L den Sovellie wird der beveies befannee $.0ig efwas langliche
gausgemaichere/ dann auf den Boden Pfeffer | Sals und

4 Yingber gefiveuct / und die Sorelln/wann fie/ wie bepouft/am
‘baucb'aufgemadzt unb fauber auggesvafchen fepn /- barvauf gelegt/
Dann wicer Salsy Diefrer/ Cardamomen; Deufcatdlithy/ weiffes a¢s
Hebenes Brop wicauch cin KochldfFel voll Flein, gebacktes Pecer|iz
litwReang darvauf gefireuet/ und die ‘Dufter davein gefchniecens man
darfFaber su dicfer §i(ch Pagiecen Eeinte Cironen und Limonien nebs
Signg} jéboely im tbrigen felbige ablangliche formiren / und alfo fers
. grve‘rfertigél}'/;mggpieg:t;gbembe:gi&i befchriebenen,  LWann fie eine
- Gtund im-Oferr geftanden; wird ibr einbalb Seidlein Drith/ von
Db & i und Wein gernadhe degeben / uud laffee man fiealgvann
Wothierner ein paar Stundent bachen, ’

T 40, Bine Rarpffen-Pafteten,

3eﬁarpﬂ"en£ waitn fiein efie Pafteten elngefblagen werden

Rfelien / migien suvor gefchuppe / und fo man felbige gang
Shin hlagen will, am Nucken nux fo weit/gegen den Sefhiwang

W/

v'ﬁ“'_’ﬁ“bﬂ}mb Fallig burchfchnittens dann tan man den Filch ¢ins

|y Juvar ein wenig mit Dfeffer / Garbamomen und Mufeatens

g Hnwiirgen/auch denBHoden e Seiges mit Sals/Dfeffer und
i

Ing

”‘tﬁemac{;f Wesden/ alg weit fich dag Singerveid erffrecket; der




	-

