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202 Driccer Theil/ von ubereitung

aelchnistenens CitonenSehelffen, wie awehy foman will /. Mg
torfiliensKraut. * _

186, erifdye Salimert / aufinoch andere
© " DDrifesu fuden, T

) Shuppe ind bereite bie Salmen/ wie vor gemeldet/ laffe
orieeen S heil 0ein / fo viel Effig / und cin gleichmaffig

s, Orictel Iaffer fdoend werden/ falge es/ leae den Fifih o
cin/und laffe ibn jufame eclichen SalbepsBLatcerns und ein wenigl
marin fiden ; dann der§ifeh foll wobl-gefchmack davon roerden: wan
ernuit ausgefotten undmildift/ legeibn in c:ne Sehirffel / fiveuey
fchniceene Citronen-Schelfert und Peterfilicn Kraut davauf/udiy
in cinem Sehallein einen Citronens Sfig/ mit ein wenig Oel
mifche/ indevofelben SNegee. % i)

187, Erifche Salmen/ aufandere Yt julh
" vichten/ fo lang auf subebalten.

s n frifthen Salnen/ fo drey Finger breit gerfchniteen/mf
";(M@ man an Fleine bolgeene Spiclein fleckn / damic ev im it
S nicht serfalle darnach wafchen / i cine cieffe 2 fanme gl
und inhalb Waffer und Aein fiven 5 man falget iHn mie du
Karpften; laffec das Laffer oder die Brith warm wesden/umd Iegtt

\ : ' o

<5 Banndic Salmen i Sale, Waffer aefotten uud abgeieiher wodtl
ganman audy alleley warme Brsiben/ als von Buteer / el / Cittotld
and Sardelin 1 weldye fdon bey den Hecheen befdrieben worden / darill
machan; sudemefind fle audy celiche Tage que gurerbalten : dann wanninll
den §ifth nidht auf einmal gendiffen will/aner nug allerdings / wic oben i
hers im Sals gefosten weeden 3 hernadyhebes man ibn heraus/undiafil
sufamt der Brith evtublen: dannleger man den Sifehin einen Tiegel/ 1
9/i{f2e0ie SBrith dariiber / weldye fich nachmal fulges : nach dicfern pimmtmi
g0 §if 10 offt man davon gendffen toilly beraus/ und vidyees ocnfclbeuauf
obgemeldese Weife mi Sffia ferner 1, '
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