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28 Eeffer Theilf

aufdas Brod Cardamomen/ Niufeatenblith/ und nach Belicben efs
was wenigs Jimmee: dann fese man einen LWein in cinem Fleinem
Zopffoder Dafent jum Feuer / laffe ihn fiden / und roerffe Jucker/
Cardamomen und DNufcatenblith darein : indeffert nimme man die
vormal eingesuckertc Citronen Plise / legt folche auf das gerdfiete
Brod in die Schinffel sierlich berums wann dann der Wein anfges
fotten / werdert sroen Cperdottern serflopffec/ und mit demfelbigen
alfo fadendangeriibret: alsdann ein wwenig Butter davinnen jeriafs
ferr/ mit Saifran gelb gemacht/ und fiber die Sicronen und Brobd in
vie Sehiiffel angerichtet, *

66, #ine Limonien , Supye,
@%\Qﬂe einen gutenKochs$ offel vod%ei{senmefgl fchon gelbliche)

Ehueed in eine fidende Sleifchbrahy undwisfFoon Cardanos
men und Neufatenblith/ fo viel als ndehia / darein/ gigelets
was wenigs Leineffia hinyu/ backe Limonien Flein/ winff fiegleichs
falldindie Drith/ und la s alfo miteinander fiidens lege sulese ein
Seirck Butter dareiny/ und richee es ibex wiirffliche gefchnitenes Ros
ckenz Brod an. ¥* :

67, $Line Dattelnoder ibeben, Suppe.

- SR Acke die Datteln vder Sibeben Flein/fiide fiein Wein ab; treibs
\) ourch einen Seibieroder veines Sieblein/wiirff ein Flein Stiick
* = Dutter hinein/ [af auffiiden 5 suckers / witeses mis Simmet/
Cardarnomen und Deufeaten BINb: richtees dann dber gebehiBrod/
und fiveue Jimmet oder Trifanet darauf. S
‘ » 63.Eine

* QBann ¢ beliebt/Fan man die gelbe Auffere Schelfen von den Citros
wen Elein wiefflicht serfchneiden/ und aufftveyen, '

** Wanng gefdllig iftzEan man aud) das BVeod in Scmals hon tros
ePen iften/und (o bald felbiges aus dee Dfanne Fomme, Die Suppe Dass
uber anuichen. '
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