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16 , iﬁyﬁet Theil/

wenden Fonnet/alsdann baltet ¢8 o lang Gber dag Feuer/ bif fich das
Keife auf der andern Seiten aucly ein weniganlegt/ dann richtet ¢5
aufdie Suppen.  Oie Eper mirflens aber frifeh fepn/ fonfienwerden
fieniche fchom. :

30.4&ine Suppemit geflivtsten Loern,

i1 ] diefer Suppen 1oftet oder beet Semmel » oder Yecks
’ Schniteen in Schmalg fchon gelb / dann legee folche in eine
*Sehyirffel 5 indeffert laffet cine Fleifthbrithe [iidend werden/
t5ut gutes Semwiirs darein : a8 cinenig Muftatbinh / und Cars
damomen; suvor aber muf man die geftisten Sper alfo jufamm
machen.  Crftlich werdendic gansen Syer / wie fonft im Waffer/
folang abgefottent / big fich dag Weiffe cintwendig an der Schalen
nur einywenig anleat: Oann Fan man auf dercinen Seiten der Schaz
lentein £0chlein machen/ und den Dottern/ und was port dem AVeif?
fert mieaebe/ incinen Napff ober Sehitffelein Hevaus lauffen laffen :
Dierauf wird vordem leeren Sy die elifee von der Sehalen berab
genommen/ dag dasg andere halbe Sheil derfelben gans bleibe, und dies
fer Sper Fan man fo viel machenalémanwill : dannmuf man dag/
was von den Epern heraus gelauffens wol jerritbren/und vin serhacks

- 8 Peterleinader Pecerfifien:Kraut/ fame cin wenis gerichenes Sems

mel:Deehl wobl davunter mifchen 5 €hut auch Sewies daran) nems

- lich eint roenig Peffer/ Cardamomen und SRufcatbliibe : dann fils

let Dicfe §0ll in die hatbe Cperfehalen /und mache ein Schmals in eis
nerPfannen heif/ welche chen nicht gar su grof fepndarff ; dann ehue
ein folch gefitllees Cp in einen cifernen Loffel/ dag die SUN unter fich/
unddie Sehalen iber fich Fommens Baltet ¢d fame dem Loffetin das
Beiffe Schmals/ und laffecs alfo fchon nack einander heraus backens
lege dann auf einen jeden gerbfieten Semmel-Sehniteen ein folch ges
bachned & indie Schyiiffel / dag die S0l unterfich / und die Sehas
fen wber(ich ,Fomme : algdann e die pbacdachte fﬁbenbe&lg@é
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