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reidhlich Schlagiabhne, weldhe fury vor dem Anridhten daritber
gegeben ift, gegeffen.

Ny, 15, Himbeeren mit Sdhlagjahne.

Die frifdhen Himbeeren werden verlefenr, von etwa
vorhandenen Witrmern Dbefreit und fonft wie Crdbeeven
behandelt.

N, 16, Rote Beete mit Sahne,
Die weidgefochten Beeten (Nitben) werden gehadt
odber aud) qrob gevieben, mit Jucer und Jitronenjaft vers
mengt und mit Schlagfahne ferviert.

Cingemarhies.

Ser. 17,  Preijpelbeeren,

Man fdiitte die gut verlefenen und gewajdhenen Beeren
auf ein Sieb und ftelle dies furze Jeit in Heifes Wafjer.
Unterdeffen lduteve man den Juder (auf 2 kg Beeren
nehme man 1/, kg Juder), {diitte die Beeven Hinein und
Taffe diefelben weidhfodhen, docdh nicht jo lange, dap bdie
felben zerfodjen. Man fann fie in gut ausgefodhten
Flajden, aud Gldfern oder Steintdpfen, welde dann mit
angefeudytetem Pergamentpapier uiftdicdht verjdlofjen werden,
aufbemwalhren.

Ny, 18, Preifelbeeren mit Bivnen.

Diefe Art des Ginfochens ift jehr vorteilhaft. Nad-
bem die Preifelbeeren wie vorher angegeben, gefodht, nimmt
man  diefelben mit ecinem Sieb Heraus, fodht bdie u
Birnenfompott vorgeridhteten Birnen in dem Saft auf,
(dodh ditrfen diefelben nicht weidh werden) und mengt fie
fpdter in den Steintbpfen mit Den Preipelbeeren durd.
Man exhdlt fo ein billiges und fdhones Eingemadhtes.
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