oo landes
Die digitale Landesbibliothek Oberdsterreich liIbibliothek

Terms and Conditions

The Library provides access to digitized documents strictly for noncommercial educational, research
and private purposes and makes no warranty with regard to their use for other purposes. Some of our
collections are protected by copyright. Publication and/or broadcast in any form (including electronic)
requires prior written permission from the Library.

Each copy of any part of this document must contain there Terms and Conditions. With the usage of
the library's online system to access or download a digitized document you accept there Terms and
Conditions.

Reproductions of material on the web site may not be made for or donated to other repositories, nor
may be further reproduced without written permission from the Library

For reproduction requests and permissions, please contact us. If citing materials, please give proper
attribution of the source.

Imprint:
Director: Mag. Renate Plochl

Deputy director: Mag. Julian Sagmeister
Owner of medium: Oberosterreichische Landesbibliothek
Publisher: Oberdsterreichische Landesbibliothek, 4021 Linz, Schillerplatz 2

Contact:
Email: landesbibliothek(at)ooe.gv.at
Telephone: +43(732) 7720-53100



s s

Nr. 3. Jwicbadpudding.

Ginige Jwiebdcte werden mit Butter qeftridhen und
eine vorgeridhtete Puddingform damit belegt. Von Juder,
reidhlich Gigelh, geftofenen Mandeln, Mild, dem ju SHhaum
gejdlagenen Giweif wird eine Tunfe Hereitet und nady und
nad) iibet die Jwiebdde gegoffen, dann im Ofen eine Stunbde ge-
badfen. Man gibt Wein-, Frudht- ober BVanilletunte dagu.

Nr. 4. Granolapudding.

1 Taffe Granola wird in fodender Mildh und etwas
Buder fteifgefocht. Grfaltet rithrt man 3 Gigelb und den
Sdhnee davunter, fodht im Wafferbad 1 Stunde und ridjtet
mit Obft an. Man fann aud) ausgefteinte Kirfden
swifdhen das Granola lagenweife geben und dann mit
LVanilletunfe reidhen.

Nr. 5. Ghofoladepudding.

1/, 1 Waffer, /o 1 Mild werden mit einem Stiidden
Banille in 200 g Buder gefodht. 100 g Reisftdrie in
wenig faltem Waffer aufgeldft und 2 gute Gl Deftes
Rafaopulver mit angeriihrt durdhgefodht. JIn einer Form
Faltgeftellt und geftiivst mit Slagiahne gegeben.

PNy, 6. Starfepudding.

1, Bio. Reisjtarfe (67t man in etwas faltent Waffer
auf, qibt fie in 1 1 fochende Mild, der man 3 GBl. Bucer
und ebenfoviel geriebene Mandeln zufiigt und [dBt unter
ftetem Rithren auffodhen. Dann quirlt man 4 Gigelb mit
etwas falter Mild), vithrt aud) diefes dagu und zuleht das
fteif gefchlagene Giweip. Jn falt gejpitlten Tajjen ober
einer Form BHingejtellt und vdllig erfaltet geftiirat. Jebe
Obfttunte paht hierzu.

Nr. 7. ShHanmpudding mit Obit.
2 GRl. Maizena falt angeriihrt und in veidhlih 11
Mildh mit Jucer und BVanille aufgefodht. Danw von 6
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