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oder Nüsse hinzu, gießt ein wenig heißes Wasser nach

und kocht mit 4—5 Eßl. Zwetschenmus die Tunke kurze

Zeit durch. Hat man Mandel- oder Haselnußbutter, so

rührt man dieselbe mit kaltem Wasser an und läßt die

andere Butter mit Mehlschwitze fort. Zu Hefenklöße sehr

passend.

Nr. 1». Kirschtunke.
Hierzu nehme man ausgesteinte Kirschen, schneide oder

hacke dieselben und rührt mit Mandel- oder Haselnuß-

Lutter durch. Zu Haferbrei sehr angenehm.
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