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aweidgeddmpft, als Rand um pen. Blumenfohl gelegt und
mit einer dicflichen Eler- oder Tomatentunfe iibergofjen.

Ne. 34, Saunerfraut (gefalzen).

Cauncrfrant, Butter, Jwicbel, Kavtofjel.

Sehr milbes Sauerfraut fese man mit Swiebel, Heipem
9Waffer und Butter aufs Feuer. (Sollte es ju {darf fein,
Jo glepe man reidlid) Heifes MWaffer daviiber und driide
e3 gut aus). St es fait weidy, fo vithre man einen
“Qiffel Mehl an und fode 1 Ractoffel mit durd, welde
man fein gerdridt.

v, 35. Gingemadyite gritne Bohnen.

(Die in Flajden eingemadyten find dle Dbequemften,
oa man fie immer fauber behdlt). Sollten die Bohnen 3u
Hauer fein, fo lege man diefelben in faltes Waffer, laffe
auf einem Sieb abtropfen und fodhe fie mit Fett, Waffer
und wenn nod ndtig Sals, gut weid. Man rithrt etwad
Mehl davan und gibt 1 Teil weidhgefodhte weiffe Bohnen
varunter. Aud) fann man weife und griine Bohnen auf
Der Sdiiffel abteilen.

NRr. 36. Giernudeln.

Rudeln, Salzwaijer, brawne Butter.

Die Nudeln (befte Marfe) gebe man in fodjendes
Salzwaffer, (find in  der Rodfifte am jdhonften 3u De-
veiten), nehme fie, wenn fe weidy find, mit einem Sieb
Peraus, laffe fie abtropfen und gebe dann gebrdunte Butter
b Semmelfrumen davitber wund veidhe gefodytes Obit dazu.

Nr. 37, Nuveln, (Selbit subereitet.)
1 $io. Mepl, 2 Gier, 1 Teel Saly, 1 Stitdden
Buttey, 2 Cipl. Waijer.
Gier, Galz, Waffer und Butter verrithrt man, qibt

mad und nad) Has Mehl dagy, fnetet einen loderen Teig
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