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Dies Gericht wird am beften und jdhmacdhafteften in
der Kodtifte.

Soll diefe Suppe als Hauptipeife gelten, jo nehme
man von allem entfprechend mehr.

Nr. 33, Suppe vou jungen Geutitjen.,
(Fiix 6 Perfonen.)

30 g Palmin, 1 veidhlichen Teller junged Gemiije,
1 1 Kartoffelivafjer, 1 1 fochended Waijjer, ‘Pilangen=
exfraft,

Sunge Kohlrabi, Kavotten, Spargel, frifden Laud,
Gellerie, Blumentohl, Erbien wnd was fonft nod) bdie
Sahreszeit bietet, jhneidet man in jierlihe Stitdchen, dpt
es im Topf mit dem Palmin diinjten (jedod) nicht brdunen),
aieBt foviel fodjendes Waffer daran, als man Suppe
witnfdt. Nun gibt man nod) eine Mefferfpite Pilangen=
ertraft und das ndtige Saly Hingu.

Nr. 34,  Hagebuttenjuppe.
Hagebutten, Waifjer, Mehl, Butter, Saly, Juder.

Die ausgefernten Hagebuttenfhalen werden in Waffer
gangweidhgefodht. Dannwird eine helle Mehlfchwite in Butter
angeriihrt. Die Hagebutten durd ein Sieb gerithrt, Hingus
gegeben, mit Saly und Jucer verfehen und zu einer jdmigen
Guppe durdhgefodht. Bulest nod) 1—2 ERloffel fite oder
faure Sabhne (Nabhm) Hingugefiigt.

Gitge KIBBden von Jwiebad, €, Sahne und fein-
gericbenen NMandeln find eine {dhone Cinlage in diefe Suppe.

Nv. 35, SKerbeljupye.
Kevbel, Waijjer, Butter, Mehl, Saly, Sahue (Rahm).
Sn Mehl und  Butter jdhwist man den gehadten
Kerbel, gieBt nad) und nady Kartoffel= oder Gemiifewaffer
daran und riihrt die Suppe nadhdem fie !/, Stunde gefodht hat
mit etnem Loffel jaurer Sahne und Eigeldb ab. Nod) etwa
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