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Nr. 26,  Petevitlienjuppe.
(Fiir 6 Perfonen.)

20 g Butter, 20 g Palwmin, 6 Gl Mehl, 2 1
Waijer, Peterjilie, Rahm.

Das Mehl wird tn Butter und Palmin gelh gediinitet,
2 1 Salzwafier von Kartoffeln oder Blumentohl dazu ge-
goffen, reidlidh gehactte Peterfilie und 2 QLoffel fauerven
Rahm, jowie eine Mefleripipe Nahrialzertratt. Man [dpt
alles sufammen 10 Minuten focjen.

Ry, 27, Kartoffeljehpe.
(Fiie 6 Perjonen.)

40 g Palmin, 1 Teller gejdhnittenes Gewmiije, 1 Tee=
[6ffel Juder, 2 1 Waifjer, Karviofieln, Salj.

Sn die Mehlfdwige gibt man von Gemiifen wie man
sur Beit hat, 1 Oberfohlrabt, 2—3 Karotten, bdas Hery
von Wirfing, etwas Sellevie, Laud, eintge Schwarzwurgeln
und 1 Teller fleintoiirfelig gefdnittene Kartoffeln ; giept
pas fodende Waffer Hingtt und jalst nach Belicben. Cin
Teeldffel Bucter im Fett geld gerdjtet gibt einen jdhonen
Gejdhmad. Diefe Suppe ift aud) durdgerithrt fehr an genéhmt.

N, 28, Bohnenjuuppe.
(Fiir 6 Perfonen.)

1/,—1 Bid. weije Bohuen, 40 ¢ Palmin, 1 EBL
Mepl, 2 1 Waijer.

1/;—1 Pfo. Bohnen werden tags suvor in Saly
wafjer eingeweidht und in demfelben Waifer villig weid)=
gefocht. Dann wird die Suppe mit einer Mehljdhwite
fémig gemadyt, das nitige Saly hingugefitgt und durd ein
qrobes Sieb geriihrt. Gerditete Semmelwiivfel gibt man dazu.

Ne. 29, Grbjeniuppe (ungefddlt)
wird wie Bohnenjuppe gefoht, hat man gejhdlie Crbhien,
griine oder gelbe, fo ift Das Durdjrithren nicht nitig.
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