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fhlagen, auf der Suppe gugededt aufgefodht, wenn feft,
abgenommen und fihlgeftellt. Das Cigeld nad) und nad
in die Suppe gegeben. Von dem Sdhnee werden dann
Blle abgeftodhen und beim Anvidten in die Suppe gegeben.

MNr, 23. Suppe von Friedendauer Kindermehle
(Fite 6 LPerfonen.)

U, 1 Wajjer, 112 1 Mildh, 30 g Butter, Sals,
6 Gpl. Kindermehl.

Die Mildh wird fochend gemadht, das Mehl in /s 1
warment Waffer angerithet, in der Mild durchgefodht und
etwas Saly und Butter dazugegeben. Diefe Suppe ift fitr
Rinder und Kranfe leiht verdaulich und wohlfhmedend.

Nr. 24. Weizenjdrotiuppe.

2 1 Wajfer, 200 g Weizenjdhrot, 50 g Butter,
Saly, Juder, Mildy.

Fiir 6 Teller Suppe nehme man 200 g Weizenjdrot
oder Sdhrotmehl, je nadhdem man Hat, fodje in 2 1 Wafjer
fangfam weid), gebe Saly, wenn erwitnidht etwas Juder,
fowie ein Stitdden Butter Hingu, sulept nod) etwas heife
Milh und gebe bdie gebundene Suppe als Morgens,
Mittag- oder Abendipeife.

Nr. 25, SHajerjuppe.
(Fitr 6 Perfonen.)

Y, Piv. Hafer (gut), 2 1 Wajjer, Salz, 3 CEjl.
Kovinthen oder 1/, Pid. Jwetiden.

Die Hafergriipe wird am beften abends vorber in
Waffer eingeweidht, dann 2 Stunden gefocht. Man fann
einige Gultaninen ober SKorinthen, welde gut gereinigt
find, Hineingeben. Aud) find Jwetfhen ober Kirfdhen ohne
Gteine angenehm in diefer Suppe.

Saly und Buder nacd) Belieben.




	-

