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und Bitvonenfaft bavan und wmengt bdie ausgefteinten
Bwetiden, welde ebenfalls in einem Topf mit Waffer He=
vedt abends eingequellt und weidhgeddmpft find, darunter.

Ny, 12, Sago in Wein,
(Fiir 6 Perfonen.) :

14 Pid. Perljago, 11/, 1 Wafjer, 12 1 alfohol-
freien Wein (AUpfeljaft, Heidelbeerivein oder Frutil),
Salz, Juder, Jimmt,

Der Perlfago wird mit fodhendem Waffer aufgefest,
einem Stiidden gangen [immt und etwas Jitronenjdhale
glafig gefodht. Dann gieft man den Weih- oder Rotwein
(audy Apfelfaft, Heidelbeerwein oder Frutil ift an Wein
juppen su gebraudjen) hingu, gibt Suder, wenig Saly und
als Cinlage Mafronen vder KIsBden von Gierfhnee in

_ die SGuppe.

Nr. 13, Brotjuppe mit MWein,
(Fiir 6 Perjonen.)

1 $jd. altes Brot, 1/, 1 Waijer, 1/, 1 alfohol=
freien Wein, 50 g Butter, Saly, Juder, 1 Tajje
Sultaninen.

Das Brot wird itber Nadht eingeweicht und mit Sals,
Jimmt, Apfelfinenfdhale qut weid) gefodht. (Diefe Suppe
brennt leicht an, beshalb ift hier die Kodfifte fo aus-
geseichnet; das Brot weid)t gdnglih darin auf). NMun
wird die Suppe durd) ein Sieb gerithrt, das fehlende Sals,
geniigend Jucder, Wein, Butter und bdie gereinigten und
vorgefodjten Sultaninen darunter gemifdht.

Nr. 14,  Apfeljuppe.

(Fiir 6 Berjonen.)
3—4 Aepfel, 3 alte Weifgbrotdhen, 2 1 Wajjer,

50 g Butter, Salz, Juder, Jitvonenjaft, Jinmt,
Altbacenes WeiBbrotden fdhneide man in Stidden,
weid)t s in faltem Waijfer ein und bringt e3 mit bden
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