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portiondieife, immer wuv fo viel, wie auf eine Hitrde gehen, in
fiebendes  Waffer. Nachdem fie 2 bis 3 PMinuten davin gelegen
faben, jchiittet man fie auf ein Sieb und legt fie von Bier aud auf
die Hitrden. JIm Uebrigen verfihet man, wie bei Den Wepfeln an=
gegeben ift. Die Pfloumen twerden auf diefe Weife gang Lorsitg-
{ich, bejonders wenn man fie vorfichtig audfteint, daf fie nidht 3u
viel babei aufgeriffen werben und fie dann beim Auflegen auf die

$Hiicben wieder etwad gujammtendriictt und dies Andriiden bet jebem

Wenden wiederholt. Niht ausgefteinte Pilaumen rwerden, naddem
fie abgepupt find, ebenfo twie die audgefteinten behanbdelt.

1337. Uprifofen in Dunjt getrodnet.
1338. Bfirjide in Duunft getrodnet,
1339. Reine Claude in Dunfit getrodnet.

Diefe werden genau fo, wie die Pflaunten behandelt, nur ift
hier o) su bemerfen, dafp man alle diefe Friidhte aud), nacdhdem
fie in focjendem Waffer gelegen haben, absichen, mit Bufer itber-
frewen und danad) auf die Hitvden legen faun. Dann aber trodnet
man fie nur in einem Ofen, worin ein Refiel mit Waffer fteh.t
Selbftverftandlich macht man aus allem gejdhdlter Dbit bie Steine
heraus.

1340. Kivjden in Dunjt getrodnet,

Recht fleifchige, grofe Rivichen, am Liebiten jauve, Yerden bor-
fihtig, toie bei demin Buder getrodneten angegeben ift, audgefteint,
dann fogleich auf evivdvmte, mit Papier belegte Hitrden audgebreitet
und im Ofen, worin ein Reffel mit Waffer fteht, getrocfiet. LWenn
jte anfangen twelf su werden, beftreut marn fte mit Buder und wiedey-
Bolt & beim ndachften Wmwenden. Sie mitffen eben fo gut wie alles
andere Obft dftever gewendet werden.

1341, Aepfel auf einfade Avt getrodnet.

Reifes, gutes Obft ift Hiersu ebenfo erforderlid), wie su allen
anberen Arten ved Trocknens. Die Wepfel werden gefchiilt, je nadh
der Grihe in Dilften oder Bievtel gefdnitten, das Rernhaus fer-
auggenommen, die Aepfelftiife fofort auf ermwdrmte Hiirden gelegt
und in einem nicht zu warmen Ofen gefrodnet. Hiernad) (Gfst man
fe nod) einige Tage audgebreitet in einem iwarmen Rawme nad-
trodnen und Hangt fie dann in Iofen leinenen Shden ftig auf.

Man fann die Wepfelftiicdchen auc) auf einen Faden fo_gereiht,
bafy fie fich nicht berithren, trodnen; dod gehort Hiersu fehr viel
Somne und ¢ Hleibt nicht aus, dap die reichlich danad) fommenden
Qujeften die Fritdhte bejchmuben.
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