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Was i fhon su Anfang meines Budes gejagt Habe, famn i
pier nuv wiederholen: ein duperit jauberer Meffingfefiel vou pafjender
Gudhe eignet fih am Bejten, um jowohl den Bucer, afls aud) das
Objt und das Gemiife zum Gimmaden  davin gu foden. Jm an
vern Fafle, o ein jolder Reffel nipt beliebt ober nidht vorhander
ijt, mup man einen emaillivten eifernen Topf, in toeldenm nodh uie
ehad Fettiged twav, dagu nehumen; es ijt am Beften, einen neuen
Topf su nehmen und denjelben niemal8 anbders, ald mur zu diefem
Swed 31 gebrawfen, wie €3 demn fiberhaupt gut ift, alles Gejbir,
als Shaumidifel, Fervinden oder UAffietterr, fo toie Porzellaniied,
eigend zum Cinmadhen amguidaffen, und nie gu etwad andeven 3u
perwenden, e3 aber auc) nicht mit fettigen ®ejhivren, fondern jtets
fiie fih in veinem TWaffer su fpitfen, und mit veinen Tiidern aus
suwifhen. ©8 fann beim Ginmadjen die Sauberfeit nidht gemuy
anempfoflen twerden, und ein Buviel ift hievbei nicht mbglid).

Selbftverftandlich ift es nothwendig, dafs alle Gldier, Flajden
pber Bitdhjen mit Stiquetten u perehen find, ehe man fie fortfteltt.
Gingemacjtes ODft wird in einem fitlen, [uftigen, ganlich froftjreten
o vor allem duntlen Raume am Beften aufbewalrt; ein Keller,
wennt ev mid)t gang voraiiglich (uftig wnd trocfen ift, eiguet fid)
gar nift dagu.

Ghe id) nun pum Kfdren und Ginfocdjen des Buifers itbergele,
mbchte ich noch etnige Worte {iber den aréometre (Syvupsmefjer)
poranjdicten. Derfelbe erfeichtert pag ridhtige Grfennen der erjdies
oenent ufergrabe, inbem e, ienn man ipn nur feiht mit dev
Hand ftigend, an derfelben in den Juderfaft, ofne ihn u Hatten,
pineingleiten ldfpt, die Grade 9e3 Sucerfyrups vidtig angeigh.
et aréomotre in den Saft eingufenfen, sieht man diefen exjt bom
Fewer fort und wartet ab, bis er zu fofen aufhort und eine vubige
Oberflihe zeigt, Dann ftellt man pen Syrupdmeffer darauf, Tegt
{eicht die Hamd dagegen und tvartet ab, twie tief er einfintt, afjo
wie viel Grade, — diefe find natitwlich deutlif daran angegebern —
er amgeigt. Seigt ev mehy, al8 man ju faben sviin{Ht an, Ddaun
ift der Saft gu did und muf nodh mit Waffer durchgefo ht fwerden;
im entgegengefepten Falle, aljo weint oer aréombtre weniger, alé
die nofhwendigen Grade angeigt, ift dev Sucferfyrup gu ditnn ud
muf nod einfoden. Der aréometre mup jedesmal, mnaddem e
aebvaucht ift, in wavmen Wafjer abgewajchen und mit einem e
getvocfet werben, damit er beim nddften Hineinfinfen nicht purd)
davan Haftenden Buder bejhoert ijt, und dadurd) die corvecte v
gabe unmbglid) gemadt ipird.  Der aréomdtre ift einfad) von LWeilyr
ble) gemadht, und ofne groBe Sojten bei jedem guten Dptifer
st haben.




	-

