oo landes
Die digitale Landesbibliothek Oberdsterreich liIbibliothek

Terms and Conditions

The Library provides access to digitized documents strictly for noncommercial educational, research
and private purposes and makes no warranty with regard to their use for other purposes. Some of our
collections are protected by copyright. Publication and/or broadcast in any form (including electronic)
requires prior written permission from the Library.

Each copy of any part of this document must contain there Terms and Conditions. With the usage of
the library's online system to access or download a digitized document you accept there Terms and
Conditions.

Reproductions of material on the web site may not be made for or donated to other repositories, nor
may be further reproduced without written permission from the Library

For reproduction requests and permissions, please contact us. If citing materials, please give proper
attribution of the source.

Imprint:
Director: Mag. Renate Plochl

Deputy director: Mag. Julian Sagmeister
Owner of medium: Oberosterreichische Landesbibliothek
Publisher: Oberdsterreichische Landesbibliothek, 4021 Linz, Schillerplatz 2

Contact:
Email: landesbibliothek(at)ooe.gv.at
Telephone: +43(732) 7720-53100



O et O o W !

2

D
e

11CE

ern
{ted
1Det.
it
cfen,
nen

ifre
e Die

:eﬁeﬂ!

2569

fie twerden Bart gefocht gegeffen und mitffen, je nach ihrer Grope,
10 613 12 Minuten foden.

740. RKiebip-Cier.

Qeider find diefe Cier jebt Deinahe zu einer Delicateffe nur
fitv wohlhabende RQeute geworden, tveil eine fparfam wirthichaftende
Srau fich wohl Dbefinnt, den geforderten Hohen Preid fitr diejelben
ju bezahlen. Da bdie RKiebiheier vielfach jhon angebriitet in den
Hanbel fommen, fo muf man fie vor dem Kocdhen pritfen, ob fie
frij find. IMan legt fie Ddaju eingeln in ein tiefed Gefdf mit
Waffer, und je jdhneller fie davin unterfinfen, um fo frijher find
fie, diejenigen, weldye obenauf jhwimmen, jind angebrittet und un-
braucdhbar. Die Kiebiseier find ebenjo twie die Truthithnereier Hart-
gefocht am Woh(jchmedenditen und werden aud) faft ohne Audnahme
fo gegeffen; fie miiffen, tvop ifhrer feinen Schale, 6 Minuten fochen
und werden in einer gebrocdhenen Serbviette angeridhtet,

741, Gypiegeleier.

$Hierzu Hat man meiftend eine irdene Planne, in weldjer mehrere
Vertiefungen find, diefe twird auf eine Heife Stelle ded Herded ge-
ftellt, dann in jede Bertiejung ein Stiidchen Butter gelegt und fo-
bald bdiefe frojcht, ein Gi Pineingejhlagen, welde man fo lange
baden (aft, 6i3 dad Weie nidht mehr flitifig ift. Sie twerden
aud) ved)t gqut, wemn man fie im Ofen bei Ober- und Unterhihe
bacen (apt.

742, Ausdgefdnittene Spiegeleier.

Man (@ht in einer Clerfuchenpianne Butter zergehen und jdhldgt
die Eiev vorficdhtig, damit dad Dotter gang bleibt, neben einander
hinein, und (apt fie auf jdhwadhem Feuer jo lange bacen, Hid dad
Weige der Gier fich Havtet. Sie difen an feiner Stelle Farbe
anntehmen, miiffen vielmehr aud) auf der untern Seite weih bleiben.
Wenn fie gut find, trennt man dad jujammengelaufene CEiweif,
damit jebes i fitx fih ift, und legt fie mit einem Dreiten diinmen
Bledhipaten auf die Schiffel. ©3 laft fich leicht der Umrify eined
jeden Gied erfenmen, und diefen verfolgend, trennt man fie. Diefe
Cler tverden mit Mayonnaife-Sauce jervirt.

743, ©piegeleier in Papierfditden.

Man ftellt die Schiifjel, auf welder die Eier angerichtet werden
jollen, auf einen Topf, worin Waffer focht, und [dht wenig Butter
davauf zergehen. LBorher Hat man von weifem Papier fleine egale
Riftdhen gemacht, und diefe ftellt man, in jedes ein Stitddjen Butter
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