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nad) bem Thermometer fochen, fo gebe man fie in Waffer, weldes
600 R. fat und laffe fie o lange bavin, bis fidh die Temperatur

auf 700 gefteigert Hat, dann find die Eier tweid); mit 740 find fie
sum Garniren gut, und (aft man fie bid 770 daxin, jo find fie Hast,

735, Spleier.

Diefe werden 5 Minuten gefocht, dann tvie Die obigen Gier
it pem Mepe rajd) in falted Wajfer getaudht, Piernac) die dufere
Sdate vorficdhtig gef(opft, Dafp 2 pber 3 Riffe Hineinfommen, umd
oann in ftaxf gefalzened Wafjer gelegt, yorin fie 2 0i& 3 Tage
liegen miiffen.

736. Gier en chemise.

et piefe Gier gut werden folfen, fo darf man nur frijdy
gelegte Dazu perwenber.  Man [dpt in einer breiten flachen Cafjes
role gefalzenes Waffer mit einem ©uf verjus darat, focjen und
fhlagt danm porfidhtig aber rajd ein Gi nad) dem ambern Hinein,
fo bap fie neben= und micht aufeinander liegen. Das Weipe oer
Gier muf fih mun rund wm 908 Dotter jdhlefen, und fobald
Gritered fteif getorden ift, siept man Ddie Gafjerole vom Feuer,
(afit die Gier nodh eine Iinute davin und Hebt fie Dann mit dem
Schoumbifel auf eine eripdrmte Schitffel. T werden fie mit
cinem Mefferchen Hitbjch glatt pejcnitten, und dann, entioeber ald
emitfe-Beilage ober afd jelbititdndiges, pitbjch audfehendesd und
wohjhmedended ®ericht, mit Sdnittlaud)- ober Gauerampfer-Sauce
gegebeit.

737. Guten-Cier.

Diefe, fiir viele Leute o wohljchmedenden, den Hithnereiert
Yei weitem vorgezogenen Enteneier, terpen mit einem Nepe in falted
Waffer gelegt, weldes fig in einem stemlich breiten Fopfe befindet.
it piefem ftellt man -fie mun auf ein rafches Feuer, 10O fie Dam
pom ugenblice des Kodens an nod) eine Minute fieden bitrfen,
1 weid) zu fein, nad) 25 inuten Langem Rodjen find fie pilaumens
weid) und nach 4 Miinuten Hart.

738. Gdnje-Cier
Trop ihres ftarfen Gefdmaced Haben aud) diefe Gier ihie
Qiebhaber, fie werden beim Qochen gerade fo behandelt tie it
Euteneier.
7:39. 5}3uterf)ﬁf)ner=@ier.
Diefe geporen, frijch gefegt, fdor au dert feineren Delicatefiers
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