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geseichnet feined Gompot, man behandelt fie gang fo wie bie Mi-
rabellen, und wenn man gute fiige Pflaumen getrodnet Hat, jo find
jie beffer afd Diefe zu Derveiten, weil fie vajder gut terden und
foftiger find. Sie werben auch im Gejhmad von Bielen bevorzugt.

Sngredbiengien: 3 Pid. Pilaumen, Yy Pid. Buder. Ci-
tronenjdhale. :

683. Compote von getrodneten Virnen,

Die Birnen, weldhe frifd einer langen Kodhzeit bediivfen, ver-
{angent Diefe natitclich) audh) in getrocfnetem Bujtande, fie werden
fonft grade o tvie die Wepfel Deveitet, mur mit dem Unterjchiede,
Dafp fie eben nodh lénger fochen miiffern.

Sngredienzien: 2 Pidp. Bivnen. 125 O©r. Buder. Die
©dale einer Halben Citromne.

684, Compote von allerlei gettodnetem Dbt

Man fann alle die oben angefithrten getrodneten Objtarten,
nachbem jede it fich subeveitet ift, wenn fie exfaltet find, zu gleidhen
Theilen mit thren Saucen veveinigen und in einer Affiette anridyten.
©8 qibt dies ein fehr wohljhmedendes Compot, und iwemn man
¢8, nachdent e3 gemifcht ift, wieder ertwdrmt, ift e3 eine vortrefflidhe
Beigabe zu KUdBen und verichiedenen Breiavien.

Sngredienzien: TWie oben iiberall angegeben ift.

685. Compote pon getvocdneten Aprifofen

Diefe feinere Fruht braucht in feinem Falle eingeweidht zu
werden, man gibt fie gleich nac) dem Abwajhen mit Jucer und

 Gitvonenjhale in g Waffer und Ldft fie langfam gar und weid

fodjen.  Gie jhmedt nur erfaltet al@ Compot, und defhald mup
die Sauce, nachbem die weichen Friihte Heraudgenommen find, nodh
fury einfochen, um bamm ecfaltet fiber die Wprifofen gegoffen 3u
ferden.  Ebenfo beveitet man:
686, Gompote von getrodneten Pfirjiden
und
687, Gompote von getrodneten Reine Claude.

Sngredienzien: 2 PBfo. Jrudt. 250 ©r. Buder. Ci
tronenjdhale.
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