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597. Doftidhaum mit Sdnee,

Man johlagt von Ciweify vedht fteifen Feften Schuee, giept
oann i denjelben gut eingefochten Saft ivgend einer vothen Fruct.
Man darf den Saft nur fehr langjam gugieBen und mup dabet den
Sdmee imumer toeiter jdhlagen; fobald Dder Kepteve hitbjche Farbe
angeommen hat und doch fteif dabei geblieben ijt, giept man feinen
Saft mehr zu und legt ihn framgformig wm die Speife, fitv welde
er an ©telle der Sauce beftimmt ift.  Diefer Objtjhaum fann wm
warme und falte Mehlipeifen gegeben werden, er paft fitv Beide
und ift von vorziiglichem Gefdhmad.

Sngrediengien: 4 Giweip. 1, Schoppen Frudtfaft, un-
gefabr.

598, DOftichaum mit Sabhne.

Nicht gar zu fteif eingefochte Fritchte-Marmelade wird mit ge-
fogenem Bucer vecht lange geviihrt, 018 fie gany fein ift, und bann
duperft forgfiltig unter Sdlagiahue gemijcht.  Selbitverftindlicy
fieht auch Biersu eine vothe Mavmelade am Beften aus, und man
thut dephald gut, mur folde zu nehmen. Diefer Schaum wird
ebenfo tie Der Vorhergehende an Gtelle von Sauce zu fiifen,
bieamal aber nuv falten Speifen gegeben.

Sngredienzien: 3 Lffel voll Marmelade. 3 Liffel voll
Buder. 1/, Shoppen Schlagjabue.

599. Frudptjauce mit Sdhlagjahne.
Wennt die obige ungefochte Fruchtjauce fertig ift, zieht man
1, Qiter fiife Shlagjahne fleiht bdurd). Hiersu muf bdie Sauce
redht dicf, gleichbedeutend mit recht lange, geviihrt werden, damit die
Gahne nicht perdinnt ird.
Sngrediengien: '), Qter Frudtfait. 1 Pd. Juder. I,
Qiter Shlagiahne.

Salate.

Die goldene Regel bei Beveitung der Salate ,Sei Verjdjrwender
mit bem Oel, fei Geizhald mit dem Cifig” ftelle ich an die Spibe
aller Regeln, twelche i) fiber Salatbeveitung zu geben vermag.
Seber Salat hat ofue einen Hinveihenden Jufah von gutenm el
von bornferein den grofen Febler, daf er nicht milde ijt und
biefer Fehler wird durd) ein Uebermah von Gffig nur nod) ver-
mehrt, jo fann Daburd) zur Ungeniebarfeit gefteigert werden.
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