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XV 1

Ueberfogen fchitben mufp.  Wer feinen guten pafjenden Boden

pafiiv Bat, jchittte Die Kavtoffeln wm diefe Heit nuv auf einen |
anbernt Plap im Keller,  Auf dem Lanbe werden die grofen |
Borrdthe von Kartoffeln in tiefen, in die Crde gegrabene mit i t]
Stroh ausdgelegten Gruben bewahrt, und wenn diefe gegen roft ]
qut zugedectt find, conferviven fic) die Kartoffeln in Demfelben |
auf das Befte.

Sollte man i) nicht veichlich genug verfehen Haben und it
papurd) im Frithjahr gendthigt jein, nod) Rartoffeln faufen u Hi
miiffen, jo jehe man Ddanac), feine mit abgebrodenen Retnten, ‘ “
feine welfen oder gar erfrovene zu nehmen, alle diefe find von | iﬂ”’l‘
jhlechtem Gejchmact und Lepteve auBerdem der  Gefundheit. i
nachtheilig. ’| |

Wurgel=Gemitfe, 1‘
wie NRitben, Carotten 1. . w. miiffen beim Cinfaufe fid) Hart i
anfithlen und beim Durchichneiden ein foftiges, fefted Bletfch ‘;l
und auferbem frijched Qaub Haben. Man thut gut, um Auf- i
bewahren folche zu faufen, welche frifd) umd gwar bei trocinem q
Wetter geerntet find.  Die Blitter werdben dann 3 Centimeter
itber der Wurzel abgefchnitten und Ddiefe in einem froftfreien, t
troctnen Reller in eine tiefe Sage gans ausgetrocneten Sanbdes
eine neben die anbere reihemwetje rangirt. Hat man dagu nidyt
hinveichend Plap, fo fonnen fie in Bindchen gebunbden, mit
der Wrgel nach oben, an Querftiben frei hngend, ebenfo- gut
confervirt werden. ‘

Kohl. i

AlMe SKohlavten, weldhe im Reller aufbewahet werden, (]w
miifjen beim Cinfauf frijd), feft, dicht unbd fchwer fein und diir- E |
fen feine angefaulte Aufenbldtter Haben, Der Blumentohl muf Bl e
auferdent nod) frei von Schmup, eine veine, weife, feftgeichlofiene
Blunte Hhaben.
Man fchneidet die Wusgel 12—15 Centm. breit unter dem i
Koflfopfe ab, und laft beim Blumenfohl die Aufenbldtter biel= i il {;
leicht 8 Gentm. lang, bindet bann um bie Wurzel einen ftarfen | ‘
Bindfaden und fHangt den Kohl, 5—6 Kipfe in ein lange3
PBund gebunben, an Querftiben an einen trodnen, von Frojt ;a i

und Sonne freien und demnad) luftigen Keller auf.  Anf diefe
Weife confervict fich der Kohl bid April und Mai, und feine ]
Hausfrau jollte die Miihe bes Aufhingens, weldye fich aller-
girrlgg nidht wegleugnen (dft, fdeuen, da fie fidh fo reichlich
‘belohnt.
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