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XI

Wer in einer Stadtwirthjchaft nicht eine gamnz bejonders
gute [uftige Vorvathsfammer hat, thut gqut, fic) feinen zu grofen
Meehloorrath anzufchaffen, weil hier der etwaige Mangel durd
newen Cinfauf leidht wieder erfeft werden faun, und andever-
feitd bet etner nicht troctnen unb (uftigen Speifefammer ein (in-
gered Aufbewahren des Mehles in derfelben diefem fehr nach-
theilich fein wiivde.

Cin fleiner Mehloorrath bewalhrt fich am Beften in einem
feften letnenen, freihingendem Sacfe, 1 weldhem von allen Seiten
pie Luft treten fann; wdhrend man grisfert Maffen beffer in
MeehlEiften erhelt, weldhe natiirlich auch tvocten umd Iuftig ftehen

mitffen, dag Weehl bdavin {aufelt man Hin und wieder mit
flachen holzernen Kellen nm.

Griitze.

Jn der Mehlhandlung hat man gleichzeitig Hafergriibe und
Pafernehl, jowie nod) manched Andere zu Ffaufen, wohin vor-
nehmlich ©ries, Reis, Reidmehl, verjhicdbene Graupen und
Griten gehorven. ;

Die Hafer- wie auch) Buchweizengriipe fieht grauw und weifs-
melivt aud, und iiberseuge man {ich bei Diefen, wie bei allen
in der Mehlhandlung gefouften Sachen, durd) ben Gernd, ob
fie nicht feucht gelegen BHaben und Ddadurch) multrig geworden
find. Da8 Auge muf 1uns belehren, daf die Grithen, Graupen
und der Reid nicht vom Ungeziefer zerfreffen und daburd) fehlecht
und unbrouchbar geworden find.

Hafernehl.

Dasd Hafermehl fieht grau, ind braunliche jpielend aug, e3
ijt fovniger wie Weigenmehl, uud man erprobt jeine Giite am
ficherften burd) fochen, e3 muf veichlich bdabei ausquellen und
rafd) fdhleimig und jdmig werben. Gefocht fieht e3 weif-grau
fptmmernd aus.

®ries.

Bet allen Arten Gried fommt ed auf fpesiellens Gejhmact
und Qiebhaberei an, ob man thn grob- oder feinfornig Haben
will, in jebem Falle itberzeuge man fidh, daf der Grie3 von
gleicjer Farbe, alfo nicht melivt ausfieht und frei von Sand -
unbd fonftigen Unreinigfeiten ift. — Maidqried foll vein gelb,
Weizengried gelblich weify, und Budpweizengried weifs, mit etnem
Anfluge von bellem Grau, audfehen.
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