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geln der Gauberfeit, welde nidt geftatten, daf ein KRochtopf,
gleichgiiltig von weldhem Material, Fur Aufbewahrung ivgend
weldher Sachen und Speifen benubt werbe.

Wenn nad) lingerewt Gebrauche dad Finn in den: Topfen
ober Gafjerolen fchadhaft wird und Das RQupfer an eingelnen
Stellen Hervortritt, jo miiffen und founen biefelben ohne u
grofie Rojten wieder new verzinnt werden; Danad) aber ift €3,
ebenjo iie bei neuwem Gejdjive nothwendig, daf man  Ddafjelbe
ehe €3 zum Kochen gebraudht wird, mit Waffer und reichlich
Weizentleie audfocht.

Auch dad gufeiferne oder eifenblecherne, inmen emaillivte
Gejive 1t zum Kochen gur und wird nur dann jchlecht, wenn
bie Gmaille abjpringt, weldes jedocdh) bei einiger Mafen vor=
fichtiger Behandlung, namentlic) wenn man ben Topj nidht
trocfen in die Hibe jtellt, lange Jeit vermieden mwerdent  fanm.
Derartiges neues Gejdhirr wird bor Dem erften Gebrauche mit
Waffer, Gifig und Sals (auf einen Liter Waffer einen Shlbffel
poll  Gjfig und Halb fo viel Salz), audgefodht wund danad
mehreve Mal heifp audgewajchen.

Sroenes Rodgefchirr, worunter id) in erfter Reihe dad
theinijche jogen. ivdene ©teingut, und damn pag Bunzlauer Ge-
fchirr nenme (alled anbere irdeme Gejchire taugt zum Koden
nicht) ift mur bei eingelnen peifen, wobei e3 ftetd Demerft ift,
anguwenden; €3 ift im Allgenteinen unhaltbar und darf nur
auf Beifie Platten, aber niemald iiber Feuer geftellt werden.
©5 wird vor dem erften Gebrauche ebenjo behandelt wie dad
obige Cifengejdhirr.

Die Dectel oper Topfftitrzen fjollen von demielben Nate-
vial wie der Topj fein. 5

Objchon bie Sauberfeit in einer Kiide m Allgeneinen nie
mals genug 3u empfehlen ift, jo muf, diefelbe dody bei Behanb-
fung der Rochgejchirre nod) gang bejonders hevvorgehoben wer=

ben. 5 ift gut, wenn Die Speifen angerichtet find, ben Topf

worin fie big dahin gefocht haben, jofort mit faltem Wajjer zu
fitllen, und ihn unbebeckt auf eine beipe Stelle ed Heerded 3n
placiven, weil Dabdurc) am eheften verbiitet wird, bafs irgend
weldher Geruc) oder Gejdymac des Efjens von einem Tage gum
anbern iibetragen wird. Selbjtverftandlich bdarf Ddies Waifer
fpdterhin niht aum Reinigen ded Topfed ober Dder Cafjerole
bemubt werden, e3 hat feine Schuldigfeit gethan, inbem ed beifs
werdend, den Hauptgerudh und Gejdhmad der in dem Gejdhirre
gefochten Speifen aufgenommen hat, und mup nun fortgegofjen
werben, Damit ber Topf mit frifchem Heien Wafjer und etwas
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