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S

quelle fiiv ein toivflich ojtliches Olivend! ift die Fivma
Breul u. Comyp. in Berlin. Vergl. den Wrtifel , Speife-Oel”
in Qap. 30.

itr Ddie griimen Salate bdiene folgendes Detwdhrte
Gaucenyezept:

Biet harte Eigelb tverden zuerft mit Salz, dann mit
reichlichem  feingetviegtem  Sdynittlonch) und Gurfenfraut
(*Borretich) zu feftem Teig gerbriictt, diefer umter lang-
fomem Bugtefen feinen Olivendd bei ftetem UWmrithren
Halb, fdhlieRlich durch allmahlichen Ejfigaugup gang fliffig
gemacht, a8 Gange itber den forglich abgetropften Salat
gegofferr und mit thm vermengt. Vor bdem Unrichten
wird nodh) ein fleinerer Teil gewiegten Schnittlauchs und
Gurfentrauts zujommen mit dem gerfleinerten Gieih
itber den Salat verteilt.

272) Bohnen-Salat. Die Bohuen ferden fein ge-
fdhnitten ober gebrochen, in Salztvaffer weichgefocht, dann
auf einen Durchichlag gelegt und nad) dem Crfalten mit
Cifig und Del vermengt. Man fann audh feingejchnitterne
Biviebeln himguthun.  Rleine Salatbohuen tverden nux
abgezogen und bletben gamns.

273) Bunter SHalat. Jwet Dritteile RKartoffeln
und ein Drittel vote Ritben, jaure Upfel und Gurfen,
alles in Witrfel gejchnitten, tverden mit einer Sauce
pon reichlichem Oel, Cffig und etwasd jaurer Sabhue ver-
mifdht. Wit Perlzwiebeln, feingetviegter Peterfilie und
pem ®elb und Weik von Hartgefochten Eiern laft er fich
bitbjdh vevzieven..

274) Gelbe-Ritben-Salat. Die Ritben werden wie
st Gemitfe in Salzwafjer weichgefodht, dann (it man fie
in einem Durcdhjchlage ablaufen und vermifdht fie mit
Gjfig und Oel.

275) Gemifditer Salaf. Oefochte fleine Jucker-
fartoffeln tverden in feine Scjeiben gejdhnitten, frijche
Gurfen daruntergehobelt; dann quirlt man fourve Sabhne
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