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oa der Bujah von Juder leiht Sauvebildung im Magen
peranloft.” Dr. A v. Ditring, Hambirg.)

260) Gekodte Birnen. Die Birnen werden vedht
qund gejchlt und die Stile aur Hilfte weggejdnitten
(man famn die Birmen auch in 4 Teile {chneiden), bamn
mit veidhlichem Wajfer und etwas Buder zu Feuer gefebt
und gefocht, bis fie vot und tweidh find. (Je ldnger fie
focen, defto tbter werben fie) Damn vidyet man fie
fawber an und giefit die eingefochte Brithe Ddavitber.

261) Wriinelew. Man wijdt fie mit faltem Wafjer
nur leicht ab, wdffert fie itber Nacht int einem porzellanernen
efchivy und focht fie in der Hiervon erhaltenen Brithe
fangjam 1 Stumnbe.

262) Erdobeeren mit Sdlfagfahme. Recht veife
Walberdbeeven terdert gewafchen, mit Bucer beftveut und
und fteife Schlagfahre davitbergegeber.

263) SHeidelbeeren. Sie werden verlefen und ge-
afchen und, nachdem fie auf eimem Durchihlage abge-
faufen find, mit nicht zu twenig Bucer gefocht, bis fie
foeich find.

264) elonen. Gie werden gefhdlt, nachdem man
bie Qerme mit einem filbermen Qbffel entfernt, in Stiide
gefdhnitten und in micht zu veidhlichem Waffer und Juder
weichgefocht, ierauf mit dem vecdht fury eingefochten Saft
angerichtet.

265) Vfirfide und Aprikofew. Man jieht den
Sriichten die Haut ab, entfernt fie und afst fie mit etasg
Buder, einigen ausgejchdlten Rermen und fehr fvenig
Waffer 10 Minuten fodjen; zerfallen bditvfen fie nidht.
Damnt fegt man fie in eine Affiette, focht dben Saft uod
ettoa ein unb giefst ihn bariiber.

266) Gefdmorte Pflawmen. Die frijden Pilawmen
ferden gewajchen, ausgefteint, ohue Wafjer weichgefodht
und mit pem Saft angericgtet. Ein twenig Citronenjdale
fann mitgefodht twerden.
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