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2. Raltefdalen

* 16, Waffer-Kaltejdhale.

Graubrod-Kritmel 2 Tafjen, Kovinthen 1 Tajfe, zer-
ftopener Buder '/, Tajje und Waffer 8 Taffen durdyein-
ander vithren, und eine furie Beit ftehen laflen. —

Man fann aud) nod) emige Stitddhén Ovangen: oder
Sitronen-Sdyale hingujesen.

17, Biev-Kaltejdhale.

Brodivitmel 2 Taffen, fleine Rofinen 1 Tajje, Sucer
o Tafje und jitpes Bier 8 Taffen durdheinander vithren
und eintge Beit ftehen lafjen.

(18, Wein-Kaltejchale,)

Wein 1 Taffe und Waffer 3 Tajfen und Juder fo viel
ald der Wein evfordert. — CGrbbeeren ober Himbeeren
oder Heibelbeeren jorgfiltis wafjden und hingufiigen.

Pafjende Juipeife daju ift Neid ober Weipbrod. —

* 19, Aepiel-Kaltejdhale,

Frijde Aepfel-Sdhnitte 8 Teile und fleine Rofinen
1 Teil werden mit fodjendem Waffer itbergofien und etnige
E)Rfinuten gefiedet, und danady jum Kaltiverden auf Seite
gejeBt.

Bei Jauven Aepfeln empfielt es fich, sur Haljte Aepfel
und sur HAlfte {ithe Birnen ju nehmen, mdem die Shuve
der Aepfel und die Siige der BVirnen fid) vbovteilhait ev
géngzen. —

* 20, Mals-Trant,

Gerftentorner ober Weizenivrner, weldhe man an:
feuchtet und in Haufen lagern ldBt, fangen an su feimen
und enttwideln dabet viel Suderftoff in fih. — Diefes
Maly fann man entiveder jelber beveiten obev bon einem
Braver entnehmen.

Sndem man Paly 1 Bfund mit Waffer 8 Bfund eine
Bievteljtunde fod)t, danady erfalten Iakt und durdhjeibet,
exhdlt man den Malsytrant, dasd beifit ungegorened Bier.

Diefer Malstvant ijt wohljdymedend und jutvdglich,
indem er anndhernd alle Ndbritoffe der Gerfte enthalt,
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