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$Baffer gegeben, und davon unter Umvithren eine feimige
Tunfe gefodyt.

A(8 Grundtunfe gu betradyten fite alle mit Fett ju beveitenden
DBrithen.

221. NMofinentunfe. Gut geveinigte®) Rofinen (grofe odev
. Gultanin-Rofinen) werden in lauwarmem Waffer gewafdyer,
mit wenigem wavmen Waffer, etwas Bitronenfaft und Buder
auf gelindem Feuer ruud geditnftet und (mit dem Waffer, in
we{djem fie gebiinftet) mit bder Grundtunfe (Nr. 220) vermifdyt,
fo baf man eine fetmige Brithe exhilt.

999 Saure Tunfe. Gtwas Suder wird in wenig heifem
Waffer aufgeldft, der Saft mehrever Bitvonen bagu gegeben
und bdiefe Fliiffigfeit mit bder Grundtunfe (Nr. 220) unter
Nmrithren vermijdht, fo daf man eine fauerlid)-fiffe Tunfe
exhillt; ift fie nidjt fduerlichy genug, fo giebt man nod) Bitronen=
faft Binpu. ‘

223. Qapern-Tunfe. Cin CRlbffel feingehadte Kapetn,
gwet big drei abgefdydlte in (Streifen und diefe in) Wikrfeldyen
gefdnittene Pfeffergurfen werden mit wenig Waffer auf
gelindem Feuer 1 Stunde lang geditnftet, mit dem afte einev
Bitrone und einer (nad) Nr. 220 bereiteten Grunbtunte) vermijd)t,

224. Peterfilien-Tunfe. Cine gute Haudvoll Peterfilie
wird gepfliidt, in (auwarmem Wafjer gewafdjen, feingehact
und u einev Grundtunte (nady N 220) gethan, mit welder
man fie einmal auffodjen [Eft.

225. Shnittland)- Tunfe.  Sdnittlaud) wird fauber
gewajden, die Opiten ber Halme (wenn fie nidyt vollfonumen
feifdy find) abgefdynitten und leptere per Qinge nad) fo neben-
einander gelegt, baff die Spiten gleidmiifig sufammen fommen,
man jdynetdet dann den Schnittlaud) fein und giebt ihn zu der
Grundtunfe (Rr. 220), in der man ihn ein wenig jdwigen lift.
226, Gurfen-Tunfe. Cine frijde Gurfe wird gejdyilt,
bon den Rernen Defreit, in Streifen und diefe wieder in fleine

*) Rofinen reinigt mon in folgender MWeife: Man reibt fie in
ben mit grobem (am bejten Sdrotmehl) Vehl bejtreuten Hinoen gut
ab, verlieft fie und entfernt bie nod) fien gebliebenen Stiele; in
laumwarmem Waffer werden fie gut gemajden.
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