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HAuflaufs, Pfannkuchen und
Dessert-Gebackenes.

Siige Huflaufs.

3itronenauflauf. 150 g Buder werden mit 6 Cigelb,
vem Saft einer Jitrone und ber abgeriebenen Sdjale von
einer Jitrone johoumig gerithet, 1 Qoffel Mehl und dex
Sdnee der 6 Gier duvrdhgezogen. Die Maffe wird in eine
Yuflaufform gegeben und '/ Stunde im Ofen gebaden.

Stadielbeeranflanf. Man fode 500 g Stadyelbeeren
roeidh, riihret fie durdy ein Sieb, 6 Gidotter werden mit 200 g
Buder gerithrt, vermifcht mit dem Frudhtbrei, etwad Jimt,
bie abgeriebene Schale einer Jitvone, pann 3ieht man ben
Sdhnee der Giweife unter die Mafle, fitllt ba3 Gange in
eine ausgebutterte Auflaufform und backt ihn bei magiger
Hise 1/, Stunde im Ofen.

Sciokoladenauflauf. 6 Gigeld werden mit 125 ¢
geriebenen Manbeln und Buder geviihrt, bann gibt man
195 g geriebene Schofolabe, 1 Obertaife gericbene3 Brot
und den Schnee der 6 Gier bazu und bace alles in einer
ausdgebutterten Form.

Mandelauflauf. 100 g Butter rithrt man mit 6 Gi-
dottern und feinem Sucer fhaumig, gibt 3 in Mild ein=-
geweichte und ausdgedriicte Brotchen, 100 g geriebene
Mandeln und bdie abgeriebene Schale von einer Jitrone
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