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bie Beine eines mit bem Gif nad) unten, auf einen Tijd) oder einen an=
beren Stuhl geftellten Holzjhemel gejpannt wird. Ferner mup man eine
tiefe Gaiiffel jum Unterftellen und womdglich eine Sajtprefje haben, dod
fann diefe fiigli) durd) lingeres Koden und Fliifigmaden der Friidte
etjet werden. Natiitlich |hmedt ein Gelee aus ungefocht gepreBten
Friidhten frifher und reiner als ein foldes aus gerfodhten Beeren ober
Objtjorten.

Geleeprobe

Der Tropfen lauft weg, — das Gelee ift nod) ju diinn

Rund und Hodh feht der Tropfen auf dem Teller, — das Gelee ift jertig

Sebes Gelee muf flar und tein ausjehen, dabei ift ein fleifiges Shau-
men nbtig, weldes aud) beim Bereiten auf rohem Wege nitig ilt, joweit
ein grauer GShaum hervoriritt,

Die Marmeladen find ausnahmslos unter beftandigem Riihren Ddid
au fodjen, mit Gtreuguder in den RKefel zu tun und jo lange zu tiihren,
bis bie nbtige RKRonjifteny erreicht ijt. Pajten werden aus Gelee und

292




	-

