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Allgemeines 1iber das TLinkodhen

Das Cinmaden ift eine jeit Jahrhunderten geiibte Kunjt der Hausjrau
und der Gtolj einer jeden die wohlgefiillte Speijefammer.

Um nun ein gutes Gelingen fiir das Cinmaden der Friidhte, Gemiije
und jonjtigen Konjerven einigermaBen zu garantieren, ijt es notig, fich
nad) einigen jejtitehenden Regeln ju ridhten.

Wer einmadjen will, jei vor allen Dingen ganz gejund. Es ijt fein
Aberglaube, wie viele Leute meinen, daf die Friidte, bei Unwohljein oder
Crtaltung ber Cinmaderin bereitet, |id) nidht Halten. Jahrzehntelange
Crfahrung hat uns eines anderen belehrt. '

Reinlidhfeit ijt die jweite unerldflihe Bebingung fiir das Geraten des
Cingejottenen. Nidht nur Hande und Gerdte miifjen, iiber allen Jweifel
ethaben, tabellos jauber jein, aud) die Friidhte miifjen jorgfiltig ausgejudt,
verlefen, troden abgewijdt, weide Beeren gejpiilt und gut auf vem Sieh
ablaufen gelajjen, und alles Faulige, Angejtodene und Sdmwarzfledige
mup beijeite getan werden. Man fann dieje nidht guten Friichte und Objt-
jorten ju Cjjig und Saften benuyen, wie weiterhin erldutert wird.

Alle Gefiage, Gldfer, Steintdpfe und Fdagden jind ganj rein auszu-
wajden, aud) die neuen, dann erjt auf ein Brett ju jtellen, wo alle
Sliifjigteit gut ablaujen fann, und dann mit reinen Tiidern fauber nadh-
sutrodnen.

Filjer Jind fiir Objtweine miglidhit neu und mit Spunden verjehen ju
benugen. Weinfdger von Ungar- und Siidweinen Iajfen |id) ebenfalls
perwenden.

Die Jutaten zum Cinmaden. Solde find: Juder, Cijfig, Senf, Ge-
wiirge ujw., hat man nur in prima Qualitdt zu nehmen.

Jum Koden der Friidhte und Gifte ujw. ijt am geeignetjten ein Pejfing-
fefjel, in weldjem jid) dbas Objt trefflidh) bereiten Idkt.

Aber wo ein jolder Cinmadteljel nicht vorhanden, fann man feuerfeite
Topfe aus Steingut vermenden. Um wenigjten praftijd find Emailgejdhirre,
da ein Wbjpringen der Glajur bei dem vielen Riihren und der (tarfen
Hige nidht ju vermeiden jein diirfte.

Nad) dem Abfiihlen der Friidhte in den Gldajern und Behdltern find fie,
wenn fein Sdraubenverihluf vorhanden, gut mit Blaje 3u verbinden,
oder aud) wie bei den haujiger 3u fodenden Juderfriidhten mit Vergament.
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