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Bisfuittorte, naddem der Boden mit Fiillung belegt ift, wird das Mittelftiicd
baraufgelegt, ebenfalls gefiillt und nun mit bem oberen Drittel sugededt. Aud) dazu
bedient man fid) eines Pappdedels

einer befetteten, bemehlten Tortenform bei gleihmdkiger Hie gebaden,
erfaltet durdjdnitten und mit Shlagobers gefiillt.
Bistuittore 2

5 Cier, 4 Cier |hwer Juder, 3 Cier [Hhwer Mehl. Cier und Juder
werden mit einer Gdneerute jehr [haumig gejdhlagen und jum Shluf
das Wehl leidht eingeriihrt. Man fann aud) eine Melferipige voll Bad:
pulver dagu geben. Die Majje wird bei fehr mikiger Hike gebadfen.
Bistuittorte 3

3 Cier, 200 g Juder, 200 g Mehl, /1,1 Mild, 1 Badpulver, Jitronenjaft.

Dotter, Mild) und Juder werden jhaumig gejdlagen, die Jutaten und
ber Gjnee leidht eingemengt und in einer Tortenform gebaden.

Bistuittorte mit Nuifiille

Die angegebene Bisfuittorte wird jweimal durdjdnitten, mit Nupfiille
gefiillt und mit Jitroneneis iiberzogen.

Fiille: 200 g gericbene MNiifje werden mit 0,1 1 Obers, 100 g
Gtaubzuder und 3wei Cidotter verriihrt.

Brijeltorte 1
200 g Miehl und 200 g Butter werden abgebrojelt, 200 g Suder,
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