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Cicvfpeifon

€ier mit Leberjarce

Warme, fernweidhe Cier werden auj etwas Leberbrei angericdhtet und
mit gehadtent Shinfen und Junge bejtreut.

Gratinierte Cier

6 Cier werben Hartgetodht, Hhalbiert, die Dotter ausgenommen und
pajftert. 1 Gemmel witd in Mild) erweidt, ausgedriidt, pajjiert, ebenjo
1 Gardelle und mit den Dottern, Galz, Paprifa und 1/g 1 Rahm verriihrt.
Das Ciweip wird mit der Najje gefiillt in eine mit Butter ausgejdhmierte
Auflauficdhiiffel gejtellt, mit Rahm iibergojjen, mit 30 g geriebenem Par-
mejan und 20 g Gemmelbrojel beftveut und mit 40 g braumer Butter
betropit und im Rohre gebaden.

Saure Cier

Aus 40 g Butter und 30 g Viehl madt man eine Helle Cinmad), Likt
etwas feingehadte Jwiebel und griine Peterfilie anlaufen, giept mit Waljer
oder Guppe auf, wiirgt mit ‘Salz, Pfefier, Majoran und CEjfig, pajjiert
die Coke in eine Wuflaufidiifiel, jdHligt vorfidhtig 6 Eier hinein und lagt
die Cier im Rohre langjam jtoden.

Hugsburger mit Spiegeleiern :

In einer Omelettenpjanne [dgt man Butter heif wetrden, iiberbad:
die gejdpalten, am Rande einge{dnittenen, in Vehl getaudten Augsburger
und lagt vorfidhtig einige Cier dariiber und ldt jie langjam ftoden.
Cierfijch

1/4 1 Gjfig, /s | Waljer, einige Bfefjertdrner, einige Gewiirztorner,
1 Rotbeerblatt, etwas Jitronenjdhale mwerden jum Sieden gebradht, 6 Cier
vorfiftig eingejdhlagen, langjam gefocht, herausgenommen, in faltes Wafjer
gelegt, gleid) gejdnitten, auf eine Gdiijjel gelegt, mit dem ©Gubde iiber-
gojfen und mit in Butter braun gerdfteter Jwiebel beftreut.

Wiiritden mit Ciern

Franfjurter Wiirite oder aud) Knadwiirjte werden gejdalt, blatirig

gejdnitten und in eine mit Butter ausgejtrichene uflaujjorm gegeben.
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