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Pilzlingbraten

PMan madt den Kalbsbraten mit Rahmjoke.

Jn 80 g Butter ldkt man etwas griine Peterfilie anlaufen und diinjtet
barin 1/ kg fein gejdnittene Pilzlinge weid), die man auf die aufgejdnit-
tenen Bratenjtiide legt.

RBorbereitung bes Kalbstotelettes

Das Entfernen der Knodenhaut

Abjdhneiden alles Fleildhes von Dder
oberen Rippenhilfte

Abhaden des Riidgratinodens. Cr |tort
Das Miirbetlopfen — nur miirbe, nicht nur das gleidmiiige Durdybraten und
breit flopfen, immer mit dem fladen ift beim Sdneiden bes gebratenen Ko-
Hadmeljjer, nidht mit bem Riiden telettes im Wege
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