oo landes
Die digitale Landesbibliothek Oberdsterreich liIbibliothek

Terms and Conditions

The Library provides access to digitized documents strictly for noncommercial educational, research
and private purposes and makes no warranty with regard to their use for other purposes. Some of our
collections are protected by copyright. Publication and/or broadcast in any form (including electronic)
requires prior written permission from the Library.

Each copy of any part of this document must contain there Terms and Conditions. With the usage of
the library's online system to access or download a digitized document you accept there Terms and
Conditions.

Reproductions of material on the web site may not be made for or donated to other repositories, nor
may be further reproduced without written permission from the Library

For reproduction requests and permissions, please contact us. If citing materials, please give proper
attribution of the source.

Imprint:
Director: Mag. Renate Plochl

Deputy director: Mag. Julian Sagmeister
Owner of medium: Oberosterreichische Landesbibliothek
Publisher: Oberdsterreichische Landesbibliothek, 4021 Linz, Schillerplatz 2

Contact:
Email: landesbibliothek(at)ooe.gv.at
Telephone: +43(732) 7720-53100



Balte und twormte Betrdnke

liber das Kafjeeloden

Pan joll nie groge Plengen RKaffee faufen, jondern immer fleinere
Quantitdten, damit man ziemld oft-frijd gebrannten Kaffee befommt.
Raffee joll immer gut verjdlojjen aufbewahrt werden. Kuapp vor Ge-
braud) wird er erjt gerieben.

Guten jtarfen RKaffee erhdlt man, wenn man ihn in den eigenen
WMajdhinen fodht, dodh leiften aud) die Aufgicgmajdhinen mit den Bledh-
einfafen gute Dienjte. Das Wafjer muf langjam durdfidern fonnen. Dex
Aufgufp darf nie offen ftehen. Als Aujgichwafjer joll man ftets frijdh
abgetodhtes Wajjer verwenden. NMan fann, um eine dunflere Farbung
gu erzielen, etwas Feigentajjee mitfoden. Der geriebene Bobhnentaffee
parf jeded nie gefodit werden. Auj beildufig 20 g Kaffee redinet man
5 g Feigentafjee und 1/g 1 Anjgicwaljer. Fertiger Kaffee foll nie lange
auf ber heihen Herdplatte jtehen.

RKRafjjee-Clien;

Auf 1 1 Wajjer redynet man 1/4 kg getiebenen RKaffee. Der geriebene
Raffee wird jehr langjam aufgegofjen und erfaltet in Flajhen gefiillt, die
man gut verfortt. NMan fann aud) etwas gebrannten Juder, den man mit
etwas faltem Wajfer aufgegofjen hat, in den Kaffee geben.

Sdyotolade

120 g Gdyotolade werden in etwas Pild) unter beftindigem Riihren
erweidt und nad und nad) 1/ 1 Mild) gugegofen und lengjam aufgetodt.

Kafao

1/5 1 Mild bringt man jum Sieden und riihrt langjam 3 Ejloffel Katao,
Den man mit falter Wild) ju einem Brei verriihrt hat, ein.

Limonade

1/4 kg Juder wird in etwas Wafjer aufgetodht, ausgetiihlt, der Sajt
-oon 3 3Jitvonen eingeriihrt und 3/, 1 Heihes Waljer beigegeben. Wil
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