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tenbden, bad geht nicht. Cine jede Neuerung ftopt auf Widerftand, und
nmue ungern will man fid) einer Sache anbequemen, die einem umnbe-
fannt ift. Da gilt auch dber Sap: ,,Wrobieren gehf iibers Studieren.

Die Berarbeitung ved Kuodpenjleijhes.

Entweder tm Sdhlachthofe felbjt oder in unmittelbarer Nahe des-
felben miitgte etine Fabrifdanlage errichtet werden. Ver Raum Hiezu
braucht fein grofer zu fein, ein einftocfiger Bau geniigt. Sn bdiefem B
Gebaubde mitften fitnf Paar Stahlivalzen eingebaut werden, ein Paar
itber Dem andern. Je nad) dem Umjange ded Vetriebed fonnten bdiefe
Gtafhlivalzen 3wei bHid drei Meter lang und einen Halben Neter im §
Durchmefier Haben. ;

Das pberfte Paar Stahlivalzen mithte mit jharfen jtarfen Sdhnen §
berfehen fein, ahnlich wie Rammrdder, um die ftarfen Qnochen zu zer- B
malmett, bad ziveite Paar etwad hwdagere Jdhne, ebenjo auc) da
britte Paar. Diefe drei Walzenpaare verfleinern bdie Kuochen. Die lepten [

unterften Baare founen glatt fein, dad obere mit grofevem Bwijchen- B

vaume, Dad unterfte jedoch fo enge ivie Seidenpapier, {o daff dag Kuochen-
fleifch in eimem Dreiartig zerviebemen Bujtand zum Bor{dein fommt.

Dad Fleijh jamt den Rnochen und den Fetteilen wird in dad &
oberjte Walzenpaar Hineingegeben, dort werden die fnochen zermalmt,
ebenfo dad Fleijch, dann jallt dagjelbe felbittatig in dad zivette Walzen-

paar, in Had Dritte ujw. Ehenfo verbleiben die Fetteile in bdiefer Fleijch- &

maffe, und dadurdy gewinnt das Fleifch noch an Ndhrivert, der bei der [
jesigen Manipulation verloren geht. Die Knochen-, Fett- und Fleijch- §

teife werben bduvc) die Walzen bderart zermalmt, daf alle dret Sub-
ftangen ziemlich zu gleichen Teilen im Fleijche enthalten find. Dad Fleijh

fann al@ Guppe gefodht twerden, e3 fann aber aud) gebraten mwerbden,
ba e3 wie Wurft- oder Hackiletich fein zevqueticht ift und auch die ndtigen [

Fetteile Defist. Die ertviimmerung und BVerfleinerung der Kuodhen fann

auch durch Dampfhammer gefchehen, je nachbem in der Prayid died §
porteilhafter ift. -

Die Kuochen und die davan Haftenden Fleijdhteile tonnen mit einex
Qreisftge zerfchnitten und in fleineven Partien dann in die Stahlvalzen &
befordert werben. Selbftverjtandlich fann man yweder einen BVievtel- noc) B
einen Halben Majtochien auf einmal im gangen Bujtande zermalmen. '
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