oo landes
Die digitale Landesbibliothek Oberdsterreich liIbibliothek

Terms and Conditions

The Library provides access to digitized documents strictly for noncommercial educational, research
and private purposes and makes no warranty with regard to their use for other purposes. Some of our
collections are protected by copyright. Publication and/or broadcast in any form (including electronic)
requires prior written permission from the Library.

Each copy of any part of this document must contain there Terms and Conditions. With the usage of
the library's online system to access or download a digitized document you accept there Terms and
Conditions.

Reproductions of material on the web site may not be made for or donated to other repositories, nor
may be further reproduced without written permission from the Library

For reproduction requests and permissions, please contact us. If citing materials, please give proper
attribution of the source.

Imprint:
Director: Mag. Renate Plochl

Deputy director: Mag. Julian Sagmeister
Owner of medium: Oberosterreichische Landesbibliothek
Publisher: Oberdsterreichische Landesbibliothek, 4021 Linz, Schillerplatz 2

Contact:
Email: landesbibliothek(at)ooe.gv.at
Telephone: +43(732) 7720-53100



fhneide fie grob ftiftlet, Dann thue Dad Gefdnit:

®efrornen und Geteduten. - ‘ 295

tel mit. Gdmaly, fege ibn davauf und bade ibnl
Tangfam, fo ift 8 fertig.

Slegenbrod auf eine andere At

RNintm 1 Pfund Weinbeerln, wafde fie ans,
teodfne fie ab, und Flaube fie aud, nimm 1 Pfund
Seigenr, und fhreide fie flein wiiefelidt, nimm 2 BfDd,
Bwetfdyfen , und brenne fie mit fiedenden Waffer
ab, wafde fie aus, und laffe fie in cinen Weid:
Img abdiinften, dann [ofe die Keene aud, {dhneide
fie Elein mutfehd)tgufammen wimm 1 %funb Ribe-
ben, [6fe fie aus, und fdneide fic audy Flein wiiefe-
Iicbt dann nimm audy 1 Pfund Klegen, wenn du
willft, brenne fie ab, und laf fie gut abftehen;
wenn fie weidy genug f'nb, 8 die Stingeln und
Keenen aus , fdhueide f‘ te in Der Mitte von cinandet,
und bannmurfehcbt, nimmn Die gmetfcbfenfernen und
alled was du ausdgeldfet Haft, und fiede e8, nimm
vas Snfammengefdinittene anf dasd mube[brett, gib
geftoffenen Simmet, Nagerln, Nengewdies, und mifde
¢8 unteeeinander, fdwelle 8 Loth Mandeln, und

tene mit den Gefottencn anfeiditen, und mifdhe es
gut unteremanber, Dany nimm um 6 Keeuser
Seig von ecinem Dausbrod , und wirfe dad Ge-
{dhnittene in Den Teig, wenn alled gut jufammen:
gewoficft ift, fo nimm die Maundeln sulest , und
wiicke fie darunter, dann made einen Laib odee
OBecfen dDaraus, bcrnad) nimm Semmelmedl, und
madye mit der SJIhch cinen Teig, wie einen gefdhnits
tenen ‘Rubeltetg, walge ibn Mefferriicfendid ans,
fd‘)maere pen faib mit gefottencn Jwetfdyfenfern -
Waffer, und befteeidhe ibn Damit , Dann lege
ibn auf den ausgewalgten Eetg, und fdlage idn

e r———— AT



	-

