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278 Won verfchiedenen Sulzen, Cingelottenen,

fie,“ftatt den ausgeldfen Keenen in die Swetfdhfen,
und gib fie dann in cine Sdale.  Hecnady fiede
eine halbe Maf Wein in dev Swetfdfenbribe mit
Simmet, Magerin und Suder, laffe alles miteinander
gut fiedens, dann gib aufgeldfte Jbaufenb[afen dar:
ein, und feibe nun die Brhbe durd) ecin reines
Zudy fiber die Swetfdifen, ftelle fic an cin Eiblen

ek, bis fie fulzen, fo ﬁn'b fie fertig.

4

Gefulste Wepfeln ovder Birnen.

Ghile Wepfel, [ofe das Uneeine davon, und
f{dhueide fie zieelidy, dann fese fie mit halb Wein,
und balb mit Waifer und Juder anf das Feuer,
bis fie weidy genug fiud , und lege fie dann auf einen

eller, den Sud aber fene wieder auf dad Feuer
~und gib Limoniefdhallesl und aufgeldfte Haufenblas

fen Dinein.  Wenn du fie roth maden willft, fo
nimm Alfermesfaft Dingy, und mit gebrannten Su-
der fannft du fie Ieiebtbrautt madjen. GSeibe den
Gud nun 1 duedy ein Tud, aib ¢3 neben Die Yepfel
an den Seiten binein, dafi abee die Aepfel weiff
bleiben, und ftelle fie an cinen Hiblen Ott big du
fie auf bte Eafe[ gibft,

@uls fion %uﬁfernen.

 Ctoffe 4 Loth ausgelbfte Nuffeene in einem
Mbefer, danm fese eine Halbe Maff Oberd auf

bas Feuer, und laff e8 fleden. ®ib nun mit Jucer

die geftoffenen Nufiferne in das gefottene Obers,

vitbre fie gut unteceinander, und laffe fie noch ein
wenig fieden.  Heenadh gib 1 Loth aufgeldfte Hau- .

_ feablafen davunter, feihe Den Sud durdy ein Tudy,
und peibe mit dem umgefehrten Loffel and) bie Nup-

Feene gut ducd dad ZTudy in eine @cba}le, frelle
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