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276  Bon veefchiedenen Gilyen, Eingefottenen,
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Siebyebnter Ajonitt,

~ Bon verfdhiedenen Sulyen, Eingefottes

nen, Gefrornen und Setrdanfen.

L ‘%Ia\xﬁafcbée;

'mimm 1 bald Pfund abgesogene Mandelnr, {ind

ftoffe fie fein; gib aber whbrend dem Stoffen Mildh

Doz, dag fie nidt 6hlig weeden. Dann {dueide

2 £oth Daufenblafen fein, gib fie mit Suder und

. MWaffee in ein Reindl, und lafe fo die Haufenblafen.

auf dee &luth anfléfen; Hernady laffe 1 Maf Mildh
oder guted Obees fieden, uad wann es gefotten
bat, gib die Mandeln Dingin, viifre e8 fleifig;

und [af e8 wieder gut fieden, Dann nimmn 'e8 voni
_ Seuee; qib die aufgelvfre Haufendlafen dajy, riibre
fie gut unteveinander; und gib Sucer dazu, fo viel -

nothig ift; Dbeenady feibe es duedy cin reines Tudy

| dn cine Gdale, ' Wenn vy ein Blomafdiee mit

Farben madien willft, fo_gectbeile e8 jum Beyfpiel
in 3 Theile, wobvon du cinen roth, den andeen mit
Gdofolade braun maden fannft, gib Vanilie-oder
Limoniegeend) dagu, und gieGe e8 in die Cdhale,

pder in einen Mobel, wann nun ein Eheil andge:
~ Fubit ift: {o giefie den andern davauf, uad laf ibn

wieder falt weeden, dann giefie julest den mweifien
Lheil datanf, und laf 8 an einem fiblen Otté
fteben, bis Du es anf die Tafel gibft.
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