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aus Sdymaly gebacken. 219

die Rlar von 3 Cyeen in Dad Abgetriebene. Nun
fdmieve ein Blattel mit cinem Aeife mit Buticr ,
und brodle ed gut aus, gib vas Abgetricbene hinz
ein, unb gucfere ed ein wenig in der Hobe, dann
Tof e8 langfam bacfen. Stimm nun den Neif ab,
und gib e8 auf die Lafel. :

seinfodh auf andere Art.

Laf cin wenig Butter in eincm Neindl jees
fhleichen, und tofte Gemmelbrofeln fdon lidtbraun
parin, du mufit aber fleifiig vibren, daf fie {dnell
braun werden.  Dann nimm fie vom Feuer, und
giefie fo viel MWein daran, daf ¢8 cin dided Kodh
wird. Dann laff ¢8 fteben vnd onsdfiblen, vad
ausgefhite Rody gib nun in eincn Weidling, troibe
ed ab, und gib Flein gefdhnittene Limoniefdaliecin
und Sucer dazn.  Nimm nun 3 Cyerditter anf
1 Kreijee = Semmel, dann den aufgeflopften Sdince
aud dem Rlar der 3 Cyer, und veeriibre fie igut
mit dem Abgetrichenen. Sdimiere ein Meindl oder
cite Gdalie mit Butter , gib das Ubgetriebene Hin
ein, und lof ¢3 langfam baden, fo ift 8 fertig.

Weinfodh nodh auf andere Art.

MNeibe wm 1 Keewjer Gemmel, nimm cin
Reindl, und tofte fie davin in Butter {don lidht-
braua; dann fese in einem Haferl Wein jum Feuer
gut gugededt, und gicBe ibn damn fiber die gerditete -
Gemmel , daf fie fo dick, wie ein Kinddfod witd,
und laf . fic sugededt auffoden, dann gib flein ge-.
fdnittene Limoniefdallecln, Simmet und Sucer vaz
;211, {aff Dad Kodh wieder auffodien , und ed ift
- feetig, A o
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