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514 Bon veefchiedenen Meblfpeifen

den Kudjen backen; ftirse ibn dann aus dem Mos

Del; und beftrene ibn mit Suder, fo ift ev fertig.
Suchen von geddrrten Weichfeln.

NReibe die RNinde vou 2 Kreuger Semmeln ab,
nimm gut andgewafdene und. geteinigte gedorrte
Weidsfel , und Hbeefiede fie ein wenig, Ddann feibe

den Sub hievon ab, und fege die Weidyfeln auf ein

Sudy, daf fie troden werden. Dann ftoffe cine
Handvoll Mandeln Elein, und teeibe 1 Biectel Tfb,
LButter in cinem Weidling ab.  Dann nimm die
Gemael, die in Mild) geweidht feyn muf§ , beraus,
driufe ffe aud, gib fic in die Butier mit den Maun:
deln und Iimmet, und flein gefdnittene Limonie:
fdatieel dazu, teeibe dann diefes AUlMes mit geftoffe:
tien Sudfer gut ab. Dann teeibe ed mit 4 Soperdots

ter und 2 gange Syer cines nad) dem anbdefn ab,

und verdrehe die Weidhfeln darunter, — Sdhmicre
und beosle cinen MModel mit Butter gut ausd, gib
vad Abgeteiehene binein, und lafje nun den Kudyen
bacfen. Tann cr ausdgebacten ift, dann ftirse ibn
beraus, uad befde ibn mit Suder: fo ift er {evtig.

WeichielFuchen auf andere Art,
Sreibe 1 Wiertel Pfund Butter ab, und gib

gebadee Limoniefdalleel und geftoffenc Ragel mit

Suder darunter, verriibee foldied mit 3 Cperdot:
tern und 2 ganjen Cyern cined nady dem andern,
dann nimm Semmelbedfeln fo viel als wie ju den
abgeteicbenen Cemmelfnodelu, und yereithre mit
geweiditer Semmel das Ganye, nun gib die Weid)-

feln dice odee frifdy arfine, dDavunter , fdymiere den -

- OModel mit Vuttee, und brosle iba aus, gib das
- Geribrte hinein, und laf den Kudien bacfm, Daan
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