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212 Bon betrcbiebenén‘ MehIfpeifen

Daf fie nidht liegen, fondern fteben, dann nimin
1 €y und 1 Cyerdotter, fpeidle fie ab, und gib
ein wenig Mildy dagu, falze oder jucfere fie, wie
du willft, giefie fie dDann neben den Nudeln in die
Gdiffel, und backe fie in der Nobre fo, dafi fie
fhor aufgeben, und cine {dhone Farbe befommen,
dann find fie fectig.

Reis - Schleitm mit Tarben.
BWafde und rveinige cin Hald Dfund Neis,
fiede 1 Mag Mild, wuad aib den Neis' Hinein,
dann faf ibn ein wenig dinften. Wenn der Reisd

weidy geang ift, fo teeibe ibn durdh einen Dued:

{dylag. Dernady treibe gut 1 und ein hatb Bierting
Butter in einen Weidling famig ab, und gib den
Durdigefdlagenen Reis Hinein mit an Suder abge:

vicbenen Limoniefddliern, judfere ibn, und vers

titfire iBn gut mit 6 Eyerdotter und o ganjen
Cyern. Nua {dmiere ein Blattel mit cinem Reife
mit Butter, gib einen Theil des Reifes 2 Fingers
“Dody in Den Model ; den andeen Schleim Fannft du
abtheilen, und vervihre die Halfte Hievon mit
Alkermesfaft, die andere Hlfte mit Gpinatfaft,
du Fannft aud nody einen dritten Theil mit Sdioco=

lade braun farben, die verfdicdenen Farben gib

nun sieclih in den TModel, fese ibn in den

Badofen, und lof ibn langfam baen. Wann er

audgebacen ift, fo nimm den Neif Hinweg, ' be-
fteene den Sdhleim mit Suder, und er ift fectig.
. Réfe-Nudeln. :

Madie einen gefdhnittenen Nudelteiq, walge

ibn diinn aus, fdyneide nnd fiede dann die Nudeln,

und fehre fie mit einer Gabel um. Nun fdhmiere

eine Rein oder ein Kaftroll mit Butter, und reibe
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