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aus Smaly éebad‘en. . 21f

Ramerln madjen, dann ridite fie an, und gib fie
anf die Tafel,
DuFaten - Nudeln.

Qf ein Sthdden Butter in einer Pfanne jers
geben, gib il vagu, und laf fie laulidit werden,
Dann fdhlage 3 Cyerdotter in die laulidte Mild,
4 Qiifel Geem und ein wenig Suder, und fpeidle
8 ab.  Dann gib Mehl in cinen Weidling, madye

~ damit den Teig an, wie einen feften Dampfuudel:
Teig, und {dlage ibn fo lang ab, bid er fich vom

Qb{fel [fet; nun gib ihn auf das Nubdelbrett, walge

ibn Fingeedif von einauder, und ftih dann die

Nubel mit einem Ffeinen Ausftecdher! in der Srofe

cined Kreugets and, und laf fie geben. Hernady

nimm ein Kafteol, laf Butter darvin zergeben, gib
cin wenig OMild dajzu, und fege die Nudeln binein,

vecte fie gut ju, und laffe fie Dinfren. Wann du

fie antichteft, fo lege fie mit einemSdaufer! jierlidy
auf die Shhffel. Wann du Keebdbutter haft: fo
fannft du Diefen ftatt Der andern Butter nehmen.

Rindstodh - Nudeln.

Siintm Mebl in cin Pfandl, und made ein

dides Kindsfody, gib ¢ auf einen Seller, und lof
s audfiblen. Dann treibe cin Stiddhen Butter
in cinem TWeidling ab, gib Das ausgefithite Kodh
davein, und verelibre e8; gib Limoniefddlerl daju,
und sucere e8 ein wenig.  SDann pimm 1 Cy und
1 Eyerdotter , und verrihre fie gut in dad Kody;
madye nun mit 1 Cy einen gefdhnittenen Nudelteig

an, walge ibn dfnn aud, und ftreide dad Kody

davauf, rolle den Teig Dann jufamnen, fdimiere

eine Shiiffel mit Butter, fdneide den Strndel ju

2 Fingerhobe Theile, und gib fie fo in die Shifel,
. LB
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