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ang Schimaly gebacken, - 205

Eadlidh befdhmicre ein Vapiee mit Butter, und lege
fie davauf, gib fie nun in Die Fortenpfoune, und
taffe fie bacfen; Dann find fie fectig. :

Rildhrafim » Krapfel,

Cditte ein Seitl Mildeahm in eine NRein,
fege ©dmaly in der Grdfie einet Nufi Hiacin, uud
{afi ¢8 unter cinander jeegeben. Dann nimm 5 Kodh=
15{fel voll gefiehte Starf mit 11 Lbffel volf Mehl,
und ehbee e8 Dinein, nun fese den Teig wobl abge-
teocfuet auf die ®luth, dafi e jdbe wird, dann
¢hibee wieder gue Halfte gange Eyer, uud jur Halfte
Cyerdbtter binein, falze den Teig, und fege ibn
anf cinen beftrichenen Teller; made nun Krapfeln,
und bace fie langfam im Deifien Gdhmalze: dann

- find fie feetig.

SBinter Schneehallen.

&6 1 und cin Halb Bfund fhbues MebI aufdas
Nubdelbrett, hiesu 1 ganges €y, uud 1 Cyerdotter,
. madie in dee Mitte cine Hhlung in das8 TMedhl,
falze 8, und madye mit cinem guten Nabhm Dden
Teig, wie cinen gefdnittenen NRudlteig an. IWalge -
nun tunde Fledeln aud, wie bey den vorhergehens
~ den gefagt wurde, made einen Gtrisel, und mit
vem Srapfeneadl lange Bandeln, dann pimm dew
Teig ouf dic Hand, uad forme ibn wie einen |
 Gdynecballen, lege dann die Zheile Dernady jufam:
 men, und gib fie in den Modl, Halte ibu in Heiffes
. Sdmaly, und [af die Sdneeballen pacfen , Doch
fo, dof fie nidht braun weeden, fondeen weif bleis
ben. Wenn fie aebacden fiud , beftrene fie mit
_ Buder, und fie find daun fectig, :
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