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aus Sdhimaly gebackett. 203

dann Sdmal; in ciner Pfoune heiff werden, lege
Die andgeftodenen Mandelu Dinein, und fehre fie
mit der Gabel um , fobald fie gebacfen find, ninm
fie mit einem Bad(dffel heraus, feibe fie gut ab,
Dai fie nidht fert werden, befae fie mit Juder und
Bimmet , und fie find fectig.

Sdineehallen,

Gib 1 Bfund Medl auf ein Nudelbrett, false
¢, und {dneide ein Viertel Tfund Buiter in Blat-
teln daruuter, madie in der Mitte cin Lody, uud
gib 2 Cperdotter und ein ganzed Gy Hinein, mas
de mit cinem guten Rabm den Teig an, daf er
wie ein gefdhnittence Nudelteig: wied, madhe aus
ibm Dann einen langen Gtriegel, und hierausd dann
gleidie Stiide in dev Grdfe cined Cyed, Ddiefe ma:
die cund und walge fie Mefferciiden dick, daff die

die Flecfeln aber alfe rund bleiben, madie dann mit
 demt Keapfencadl 4 odee 5 Streifen in der Mitte

bes Fleckels, dodh fo, Daf das Fledl gan; bleibt,
dann lege fie auf den Ctiel eined Kodjloffels , Halte

fie in das Deiffle ©Gdymaly, und beutle fie dann in

a8 Gdymaly Dinein, Fehre fie mit einer Gabel
um, und wenn fie gebacfen find, fo nebme fie hoes
aus, beftreue fie mit Suder, und fie find fertig.

Aepfelfpalteln mit ifEein.

Cabite Aepfet, fGneide fie in Spalten, nad

nimm dic Kevne fammt der Haut in der Mitte her-

aud, dann nimm 9ebl in einen Weidling, und
madie mit LWein den Teig an, cabee ibu gut ab,

und gib Sucfer daju, tunfe nun die Spalten in den

Feig, und lege fie in dad Deifie Shmal;, bade fie
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