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Bon veefehiedenen Germfpeifens 185

Qaffe Hiegu cine Mild ﬁebeh,' gicfie fie mit Cyeez
vottee ab , jucfere folde, und gib fte in die Gdalle.

Baunnwolls Nudeln.

Nimm einen Halben Wierting Butter in et '
Pfandl, Diegn cin Seitel Milh, und lafe fie mit
ver Butter auffieden; dann gib ein wenig Suder
daju.  Wann die Butter perfotten at, fo laffe
ole SNildh ausEihlen ; Dany nimm eine Bhidyfe Seteaz
Meh! in einen Weidling, fdlage 4 ober 5 Cyerddts
ter Datein, und fpeidle e ab, Biesn gib 2 Loffel
Germ ein wenig gefalzen, made Den Seig Damit
an, und fdhlage ibn ab, bis fid) der Seig von dem
Qbffel abibfet, dann laffe ibn ein wenig aeben,
wimos i6n Dank anf das Mudelbrett, wie die bay:
cifdyen Nudeln, und laffe ihn wieder et wenig ges
Hon.  Nimm dann Butter in cine NRein, Diezu falz
te ONildy, einen fiegenden Finger Hody, und lege
die Mudeln hinein, decke die Rein ju, fese fic auf
~ bie Sluth,und fege auch oben anf dem Deckel Sluth,
, pacfe fie langfam , und wenn du fie anvidhteft , bes
feveue fie mit Sucker, fo find fie feetig, .~

Bayrifthe Nudeln mit Krebsbutter.

Rimm nach der Anzahl dee ®ifte Mebl in eiz.
cinent Weidling, und falze ed; gib cin gonged Cy,
nebft 3 Cyerdbtter in cin Haferl mit laulidtee -
Mildh, nimm Hiegw 2 oder 3 L fielpoll Germ, und
made fo den Seig Damit aw, und fdhlage ibu ab,
bis ev fich vom Loffel Ibfet, fafe ibn Doun cin we:
nig geben, thue ibn Dieranf wie bey den fibrigen

© Rudeln gefagt wurde, auf das Brett, und lafie ibas

. ‘wieber ¢cin wenig geben. -~ Nimm nun cine Meiny,
il Keebdbutter Hinein, Diegu Falte INild, cinew
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