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17<; : Bon Fifchen.

Tegt, und fie fodann mit Kaprie einen Sud auf.
wallen [aft. '
Oefelchte Nheinanken.

Brenne die Rbeinanken mit fiedendem Wafjer
ab, jiebe ibnen Die Haut weg; nimm ein wenig
Butter und Rabhm in cin RKafteol, lege die Npei-
nanfen, gany oder geeftfickelt Hinein, laff fie auffo:
dien, und falze fic gefdmact : wenn fie gefodht find,
fo thue fie mit Limoniefdalen gesiect auf eine
Sdyiiffel. :

Gebratetent Hudben auf Larminadeln - Art.
Gdyneide dev Hudhen in daumbdice Gtiide,
falze ibu cin; aimm eind Beatpfanne , gib Butter
und Bwicbeln bincin, lege die Stiicke varauf, und
lag fie beaten, wenn fie anfangen auf dee Geite
braun juweeden, fo fehre fie um:, uad laf fie gang
- Lihtbraun werden, beym Unridyten thue fie auf die
Gditifel wie die Karminadeln, und gief Lmonie:
faft, uud den Saft morin; fie gebraten, darauf.

 Blau gejotteer Sehaiden. ;

Ocffne den Sdhaiden, wafde ihn aus, und
lege ihun in8 Raftrol, dann gib  Lorberblatter,
Bwicbeln, Limoniefdalen und fo viel gefalzenen
Cffig davan, dafi diefer fiber den Sifh gebt; Ders
nach laf ibu foden ; wenn er actodht ift , fo lege ei-
ne Geeviette auf die Cdiiffer, den Shaiden dar-
auf, und gib in cinem Glafe Cffig und Ocl darju.

o Gebratene Brachfe.

Gdifippe die Bradfe ab, bffue fie, nimmdas
Geddrm beraus, wafde fie ans, und falze fie ein,
madie Fleine Sehnitte in die Bradfe, fdhmicre fie
mit Butter, fo aud denr Roft, woranf du fie ftel-
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