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Vo ﬁBilbbret. 157

i per Effig ju fdharf, fo giefi ein wenig Waffer da=
), lag fie f)ernad) sugededtt ditnften, febre fie of-
ters um, made eine braune @mbtenne wie 3u eis
nem ?)Ba!bbtet, gib Limoniefdalen davan, und fal:
3¢ die Gofie gefdmad; Daf aber diefe gefhmack i
witd, fo gib geftofenc MNagerln und Meugewdiry !
bmem alsdann {hale gefottene Ceddpfel ab, thue i
fie in die Graune Gofe und laf e aufbunften,
beym Anvidten lege dDie Shildinte auf die Sdhiif-
fel, gib die Crdapfel Betum und feibe die Gof
dariiber.

Gebratener Schnepf mit Koth.

Rupfe den Shuepfen bis anf den Kopf, wel:
dher: Testere jedoch raud bleiben muf, und (bfe den
Kreopf hevaus, fducide dann den Sdhnepfen auf,
nimm Deffen Geddarme aud, vnd lege ed anf einen
Polseenen Teller, wafde ibn dann aus, fale ibu
ein, trefficce ibn, und ftede deffen Sdinabel in
die Geite neben dem Fligel binein; dann papicrle
den Kopf ein, ftede den Sdinepfen an den Cpich
wie die Tauben, binde ihn mit Speck ein und brate
b, wahrend ded Bratend aber faunft dy ibu bf o

. terd mit Butter befdmieren; Bbeenady fdhneide den A
" 9Magen auf, und puse den Sand und die Harte
Haut Hevaus, dann Hade ibn fammt dem Gedfr: ! |
‘me uad Koth mitte[ft eined Wieame(fers mit Limo: |
_niefdalen jufammen; fodann laf in einer NMeine o
Butter serfdleiden, gib einen guten CHIbfel Ser- . | ”
melbrifeln binein , und edfte fielidytbraun, alsdann I
thue den Sdhnepfenfoth hinein, und laf e8 anlan:
 fen: ferner gief Wein davan, Daf es cinem dicfen &l
Kody gleidh fiedt, laf ed auffodien und falze s ge- e
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