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142 Bon Pafteten und Wandeln,

Sdweiferln in die abgetriebene RKeeb8butter, vhihre
dann alled unter einanbder gut ab, fdhlage 4 Dotter
und 2 gange Coer, eines nad) dem anderen binein,

- und verriihre e8 abermal8; Hevnady ninm eine Ba-
ftetenfdyirffel, und madie, wenn du cinen BVutter.
teig Daft, Den Bobden davauf, fonft bediene vidh
eined Fledd vom gefdinittenen Nudelteige, und le-
ge_ibn auf die Sdiifel, nbmlid: befdymicre die
Cdiiffel, fteeide den Faifdy aufs Blattel, bHefon:
dees auf der Ceite di Herum, unt®lege Papier
inein, nimm Dann den fibrigen Seig, ftreide vas
Bapier aufwirtd, daf es eine Paftete formirt;
bernady bade es langfam im Badofen, und fdhmie-
e ¢8 bftees in der Hobe mit Kreb8butter; fdyeint
dir der Faifd gu weidy, fo thue Cemmelbeofeln
dagu; 1ft dann die Vaftete gebacken, fo nimm fie
beraus, fdneide fie herunt, und jieh das Papier -
Dervor: du fanuft an veffen Stelle eingemadyte
Dendeln, Keebsfdweiferln, Keebdeuterl, oder was
div fonft beliebt, Dinein geben.

Butterpafteteln und Tauben mit gritment
Srbfen.

‘ Puse die Tanben, wie bewufit, {dneide decen
Kopfe und Fliigeln weg, und lege fie in eine Nei:
ne , gib dann Jwiebel dagu, false fie ein; und laff
fie in Mark oder Fett lichtbeaun anbraten; Dernady
fdistte ecin ausgeflaubte gefine Crbfen Dbincin
gieff cin wenig Fieifdfuppe davauf, und laf o8 in
foldher sugededt ditnften, bis die Cebfen weidy wee:-
den, febre Dann die Tauben Hfters um, bdaf fie
auddiinften mbgen, und find fie etwas braun ge-
braten, (o nimm bdie Bwiebel fauber Heraus, und
gib die Crbfen Ddarfiber, [laf fie dann nodymals
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