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124 ~ Bon Pajteten und Wandelit.

Ubgetriebenen, und gebe die wiefliht gefdnittenen
Uepfel in die Mitte; dann decke 3 mit Dem Abge-
tricbenen su; DHandle mit allen Uebrigen eben fo,
und laf fie dann baden,

Hafdyee - Wandeln.

‘Jhmm feifdy gebratenes .@a[bﬂeu’d) und backe
¢8 sufammen; dann maodie cin Cingerfibrtes und
gib das @eba&te, audy Elein gefdnittene Limonie-
fdattecin darsu, fa[ge e8 gefdymack, giefiecinen Cf-
16fel voll guten Rahm daran, und nenge alles gut
untercinander ein, und laf 8 auf der Gluth fie:
den, ferner madie wie befannt einen guten Butter:
teig , und lege Die TWandeln damit aus, fiille diefe
mit dem Hafdiee ctwad mehe wie halbvoll an, ma:
die cinen Dectel vou Butterteig, fdhmiere felben ein:
waets uad in der Hobe mit aufgeflopften Cyern
und gib ihn dDavanf; deiidfe felben mit dem Meffer
gut an, und bacfe denfelben wic fdhon befannt.

Aufgegangene Wandeln mit Eingerishreen.

Madie von 3 Cyern cin Eingernhetes fir o
- Perfonen, weidie ¢ine halbe Kreujerfemmel in die
SRildhy, und teeibe 4 Loth Butter ab, ift diefe ab-
geeiibet, fo gib Das Cingeribete Hincin, (jedod
“bas Wafferige muf weg fommen) veerfibre dann
die Gemmel, wenn fie ausgedeicft ift damit, gib fee-
net Limonie dazu, {dhlage 2 gange Syer darein, dann

fulze oder yucere ¢8, wie du willft, fdmiere end-

lidh die Wandelmodeln mit Butter, uad brosle fie
oud, gib das Abgetrichene Hinein , unb laf fofd}e
Bacfen

_%teren;manbeln.
-Nimm die Niece, walde fie aus, f{dneide fie
- blattlidit sufammen, eben fo Swichel und Peterfill:
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