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Bon Pafteten und Wandeln, - 121

ten im Galywaffer, und Ibfe ibn die Grdthen
ausd; Deenady gupfe ju exbfengrofe Stidden felben, |
und dfinfte diefe in Butter mit Peter{ill und Sewitey ;
fodann nimm den Teig, befteeide ibn ntit Mildy=
rabur, und gib Den gedinfteten Hedyten, fo wie
andy gerbitete Semmelbrdfeln darauf; rolle e jus!
fommen, und formiere ed ju einem Stendel.

Krebs - FWanbdeln.

Tteibe cinen WVierting Keebss Butter ab, gib
eint ganges Gy, 4 Coerddtter, o Lffelvoll Germ,
Flein gefchnittene Reehs - Schweiferin, 1balbes Seiz
tel Mildy und 1 Halb Pfund fhones Mehl, falzees,
und madyeeinen Teig daraus, vidte folden indie mit
‘Butter Gefteidhene Wandelmodeln DHalb voll on,
fese foldye ein wenig an einem waemen Ovt, wnd
dann bade fle. ‘ f

SBistoten - TBandeltt.

Treibe 1 Wierting Butter ab, gib 3 ESyer;
o Eyerdbtter, 1 Bierting geviebene oder geftofjene
Bisfoten- Bedfelu darju, feidite felbe mit guten
WWein an; Dann gib feener 6 Loth Juder, 1 Bier:
tel Qoth Simmet, 2 Loth Sitrowat darunter, ferei
e die Wanbdelmodeln oud , fille felbe balbvoll an,
und badfe fic langfam. ;

RKlein gefraufte Wandeln.

- Walde einen gnten Butterteig Meffeceiicen:
dif aus, und belege Die audgefdmiceten Wandel:
modeln damit, Hernad) nimm Keebs - Sdweiferln,
Auftern, Rarpfen - Mild), Racpfen - Sunge, Shrodm:
metln, und vfibre e8 untee einander, diinfte diefes
im Butter, gib ein wenig SGewiiry nnd Mildradm
dagu, aud {Hlage esindem Cingeribrienab, doun
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