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Von Pafteten und Wandeln. e e 3

" Binein, und fale e8, giche fodann Halh Cffig und
Halb Waffer davan, dede e8 ju, nud laffe ed8 weidy
diinften ; voenn der Sdheif weich genug gedinftet
Dat, fo nimm felben Herans und fafi ibn ausfiblen;
dann made eine braune Gofie; nnd Dernady cinen
micben Buttecteig, walde ibn aus, und lege ibn .
in cin Rafteol, dann gib den Shweif binein, und
decke ibn mit Dutterteia yu, dann backe die Baftete

, ineinen Bacofen aus, fhneide fobann Den Deckel hers
~ aus, und gib die braune Sofie daviber, foift ¢8 fectig.

Butterteig « Pafrete.

Madje einen Buttecteig. wie bewnfit, walde
felben flein Fingerdick aus, aib ihn anf eine Pafte:
ten - Shiiffel , und befdhmiere foldien einwdrts mit
aufgelopften Cyern vund Herum , und vou den tibri
gen Teig ftedhe Fleine Nadeln ald wie ju Pafteteln:
aud; nun nimm- einen runden bledyernen Reif und
fese diefen in der Mitte der Pafteten= Shitffel auf
pen Teig, uud lege die ansgeftoderien Nadeln anf:
feehalb des Meifes vund herum; fo, Ddaf 8 einen "
Qorbeefrang bildet; befdmiere den Qorberfrany chens
fas mit aufgeflopfte Coer; nimm didy aber in
Acht, daf von den Eyern niditd Herunter tinaty
nun made cinen fo grofen Dectel pon Teig, daf
er Die Hoblung bedeckt; « lege felben auf weified
Gdyreibpapies, und gib Dicfen ncbft der Pafiete
im Badofen; [of e8 gut andbacen, und gid hin:
ein was du Daft. ot :

Faifdpaftete mit Odfenfchroeif.

Ditnfte einen Ochfenfdweif wie bewuft, dant
wmadhe cinen Faifch von wasd immer fiie einen Fleifd,
gib Limoniefdhalleel und Swiebeln, und den Odys
fenfdeif darzu, and) ein wenig Rabm gib Dinein,
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